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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA



	Lp.
	WYMAGANE PARAMETRY TECHNICZNE

	1. 
	Macerator przeznaczony wyłącznie do utylizacji naczyń jednorazowego użytku wykonanych ze specjalnie przetworzonej pulpy papierowej – kaczek, basenów itp.

	2. 
	Zasilanie 230V lub 400V

	3. 
	Obudowa : konstrukcja ze stali nierdzewnej z górną pokrywą i przednią obudową wykonaną z wysokiej jakości tworzywa 

	4. 
	Antybakteryjna powłoka uniemożliwiająca namnażanie sie bakterii na pokrywie i przedniej obudowie urządzenia

	5. 
	Górna pokrywa jednoczęściowa, opływowa, łatwa w czyszczeniu, bez  przewężeń i zagłębień, w których mogłyby się gromadzić nieczystości w trakcie użytkowania

	6. 
	Nożne otwieranie pokrywy za pomocą przycisku pneumatycznego

	7. 
	Bezawaryjne zamykanie pokrywy, bez użycia siłowników i czujników podczerwieni

	8. 
	Automatyczne uruchamianie urządzenia, funkcja „auto-start” po zamknięciu pokrywy

	9. 
	Szczelny zatrzask komory

	10. 
	Sterowanie mikroprocesorowe z panelu pokrywy

	11. 
	Wyświetlacz LCD informujący o usterkach i fazie cyklu

	12. 
	Kolorowa dioda LED informująca o stanie gotowości urządzenia do pracy

	13. 
	Urządzenie przechodzące w stan czuwania (stan uśpienia)

	14. 
	Urządzenie wyposażone w czujniki:
 - niedrożności odpływu
 - niskiego poziomu wody
 - niskiego poziomu płynu antybakteryjno – dezodoryzującego
 - zaistniałych usterek
 - prędkości wirnika

	15. 
	Dozownik płynu antybakteryjno – dezodoryzującego z możliwością regulacji zużycia płynu z poziomu panelu sterowania na pokrywie urządzenia

	16. 
	Możliwość umieszczenia kanistra z płynem dezynfekującym wewnątrz urządzenia

	17. 
	Komora maceratora wyposażona w niewielkie otwory o średnicy max. 10mm uniemożliwiające przedostanie się niepożądanego przedmiotu do rury kanalizacyjnej powodując zapchanie

	18. 
	W przypadku  niedrożności sieci kanalizacyjnej, możliwość opróżnienia komory z substancji płynnych za pomocą specjalnego zaworu, bez ingerencji w sieć kanalizacyjną

	19. 
	Komora wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej

	20. 
	Wymiary urządzenia w mm (szerokość x wysokość x głębokość): 411 mm x 908 mm x 524 mm (tolerancja +/- 10 mm)

	21. 
	Wysokość załadunku max. 80 cm

	22. 
	Waga urządzenia : bez ładunku i z pustym zbiornikiem wody 59 kg

	23. 
	Konfigurowalne zużycie wody na jeden cykl w zakresie 17 l – 23 l

	24. 
	Wydajność 4 naczyń jednorazowe typu kaczka, basen na 1 cykl 

	25. 
	Konfigurowalny czas jednego cyklu maceratora w zakresie 82 s – 114 s

	26. 
	Moc silnika 590 W

	27. 
	Odpływ kanalizacyjny 50mm

	28. 
	Doprowadzenie wody zimnej  ¾”

	29. 
	Aktualny dokument dopuszczający do obrotu - należy dołączyć do oferty

	30. 
	Instrukcja obsługi w języku polskim

	31. 
	Autoryzowany serwis na terenie Polski

	32. 
	Możliwość stosowania naczyń różnych producentów






