Załącznik nr 1 do ogłoszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia jest przygotowywanie oraz dowożenie posiłków dla uczniów uprawnionych do korzystania z programu „Posiłek w szkole i w domu” w roku szkolnym 2020/2021.

Podstawa prawna:
· Uchwała nr 140 Rady Ministrów z dnia 15.10.2018r. w/s ustanowienia wieloletniego rządowego programu „Posiłek w szkole i w domu” na lata 2019 – 2023 (M. P. 2018 poz. 1007).
· Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. 2019 poz. 1552 ze zm.).

Odbiorcy – grupa docelowa:
322 dzieci w wieku szkolnym uprawnionych do korzystania z programu „Posiłek w szkole i w domu” w roku szkolnym 2020/2021.

Miejsce realizacji:
Dowóz posiłków będzie odbywał się na terenie m. Płocka.

Termin realizacji:
1) [bookmark: _GoBack]Usługa będzie realizowana od dnia podpisania umowy (listopad 2020r.) do dnia zakończeni nauki zdalnej w szkołach i powrotu do nauki stacjonarnej, nie później jednak niż do dnia 22.12.2020r.
2) W przypadku przedłużenia okresu nauki zdalnej – Zamawiający dopuszcza możliwość przedłużenia okresu obowiązywania umowy z zastosowaniem cen określonych w umowie, nie dłużej niż do końca roku szkolnego 2020/2021 oraz z zachowaniem formy pisemnej w postaci aneksu.
3) Posiłki będą dowożone od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni wolnych od nauki ustalonych przez MEN.

Wymagania w zakresie posiłków:
1) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania posiłków zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. 2019 poz. 1552 ze zm.) oraz normami systemu HACCP.
2) Dzienna ilość posiłków: 322 posiłki. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości posiłków do 10% w przypadku zmiany ilości świadczeniobiorców.
3) Każdy posiłek składa się z dwóch dań obiadowych: zupy i dania drugiego o wartości odżywczej i kalorycznej zgodnej z wymogami obowiązującymi w żywieniu dzieci i młodzieży oraz powszechnie obowiązującymi przepisami prawa w tym zakresie.
4) Minimalna ilość składająca się na jeden posiłek:
pierwsze danie:
· zupa – minimum 300ml
drugie danie:
· ziemniaki, kasza, ryż, makaron – minimum 250g
· dania mięsne/rybne – minimum 150g (bez kości, sosu, panierki, po obróbce termicznej)
· dania mięsno – warzywne, jarskie (np. pierogi) – minimum 250pg
· surówka, gotowane warzywa – minimum 150g
5) Posiłki muszą być urozmaicone, nie mogą powtarzać się częściej niż co 7 dni.
6) Posiłki muszą być przygotowywane w dniu ich wydawania. Niedopuszczalne jest wcześniejsze przygotowywanie posiłków i wydawanie ich w kolejnych dniach.
7) Posiłki mogą wymagać podgrzania w chwili ich dostarczenia.
8) Posiłki muszą być dostarczane w pojemnikach jednorazowego użytku.

Wymagania w zakresie dowożenia:
1) Wykonawca będzie dostarczał posiłki do miejsca zamieszkania osób uprawnionych własnym transportem. 
2) Posiłki muszą być dostarczone w godzinach 1000 – 1400.
3) Awaria pojazdu Wykonawcy nie zwalnia go z wykonania usługi dowozu.
Wymagania wobec Wykonawcy:
1) Wykonawca zobowiązany jest do posiadania decyzji właściwego państwowego inspektora sanitarnego uprawniającej go do prowadzenia działalności w zakresie żywienia zbiorowego zgodnie z wymogami przepisów prawa lub zaświadczenie o wpisie do zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
2) Wykonawca zobowiązany jest do posiadania aktualnego orzeczenia lekarskiego dla celów sanitarno – epidemiologicznych o braku przeciwskazań do wykonywania prac przez pracowników przygotowujących i dowożących posiłki.
3) Wykonawca zobowiązany jest do posiadania niezbędnego zaplecza technicznego: lokalu z zapleczem kuchennym umożliwiającym przygotowywanie posiłków, co najmniej 6 samochodów przeznaczonych do przewozu posiłków zgodnie z obowiązującymi przepisami dot. dopuszczenia pojazdów do przewozu żywności.
4) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania dwóch dodatkowych posiłków i dostarczania ich codziennie przed godziną 10.00 do siedziby MOPS w Płocku przy                                                                                                                             ul. Zgliczyńskiego 4 – celem dokonania przez Zamawiającego kontroli wydawanych obiadów.
5) Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia dokumentacji w postaci raportów żywieniowych. Wzór raportu został określony w załączniku nr 1 do OPZ.
Załącznik nr 1 do OPZ

RAPORT ŻYWIENIOWY
POSIŁKI DLA UCZNIÓW UPRAWNIONYCH DO KORZYSTANIA Z PROGRAMU 
„Posiłek w szkole i w domu”

MIESIĄC: 

	L.P.
	DATA
	WYSZCZEGÓLNIENIE
	ILOŚĆ WYDANYCH PORCJI
	UWAGI

	1
	16.11.2020r.
	· zupa pomidorowa – 300ml
· ziemniaki – 250g
· kotlety mielone – 150g
· marchewka z jabłkiem – 150g
	322
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	




Podpis:




