Załącznik nr 2G do SWZ

      ……………………………..

          / pieczęć Wykonawcy/

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
 na dostawę pieczywa
na  2024 rok– Część VII
DPS-ST.270.17.2023
	Lp.
	Nazwa  produktu

	Jedno stka miary
	Ilość -wielkość zamówienia      
	Cena jednostkowa 
	Wartość

netto
	Stawka podatku Vat


	Wartość podatku Vat


	Wartość brutto



	1.
	Chleb pszenno – żytni 0,6 kg długość bochenka   30 – 35 cm kwadratowy, foremka lub podłużny, udział mąki żytniej minimum 30%, chleb wypiekany na zakwasie
	Szt.
	17.000
	
	
	
	
	

	2.
	Bułka pszenna, wyborowa, poznańska – 0,06 kg wypiekana z mąki pszennej typ 500
	Szt.
	380
	
	
	
	
	

	3.
	Bułka pszenna, wyborowa, typu krakowska – 0,4 kg dł. ok. 35 cm wypiekana z mąki pszennej typ 500
	Szt.
	6500
	
	
	
	
	

	4.
	Bułki kajzerki, wyborowe – 0,05 kg

Typ mąki 500
	Szt.
	1700
	
	
	
	
	

	5.
	Strucel do ryby 200g ,,karpiówka”


	Szt.
	90
	
	
	
	
	

	6.
	Chleb razowy mieszany z ziarnami: słonecznika, siemieniem lnianym lub bez ziaren – 0,4 kg kwadrat, udział mąki żytniej razowej minimum 46%
	Szt.
	2300
	
	
	
	
	

	7.
	Żurek z czosnkiem 0,5 l.


	Szt.
	144
	
	
	
	
	

	8.
	Bułka tarta z przemiału bułki pszennej –  biała opakowanie 0,5 kg


	Szt.
	290
	
	
	
	
	

	9.
	Chleb pszenno-żytni  na zakwasie okrągły o wadze 2,3 kg, zawartość mąki żytniej min. 40%
	Szt.
	20
	
	
	
	
	

	10. 
	Drożdżówka z kruszonką 80g
	Szt.
	5000
	
	
	
	
	

	11.
	Bułka maślana 80g
	Szt.
	5000
	
	
	
	
	

	12.
	Bagietka pszenna 0,5 kg
	Szt.
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Faworki
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	14.
	Chleb kukurydziany 0,4kg
	Szt.
	10
	
	
	
	
	

	15
	Groszek ptysiowy
	Kg
	30
	
	
	
	
	

	16.
	Pączek z marmoladą 80g
	Szt.
	190
	
	
	
	
	

	17.
	Sernik z rodzynką
	Kg
	50
	
	
	
	
	

	18.


	Ciastko w-z 80g
	Szt. 
	500
	
	
	
	
	

	19.
	Pasztecik z mięsem 
	Kg
	60
	
	
	
	
	

	20.
	Drożdżówka jagodzianka 100g
	Szt.
	400
	
	
	
	
	

	21.
	Ciasto jogurtowe z owocami
	Kg.
	54
	
	
	
	
	

	22.
	Jabłecznik
	Kg
	20
	
	
	
	
	

	23.
	Rogal Marciński 180g
	Szt. 
	200
	
	
	
	
	

	
	Ogółem wartość brutto zamówienia:


	
	
	
	
	
	
	


Pieczywo w razie potrzeby Zamawiającego powinno być pakowane w folię. Chleb żytni powinien mieć niski indeks glikemiczny .

Cena dostawy brutto ………………………...zł

Słownie: …………………………………………………………………………………….

……………….dnia…………………

 ..…………………………………….........
                                                                                                                                                                                          (podpis/y, pieczątki osoby/osób upoważnionych)

