Znak sprawy DPS.DAG.3601.3.2019

ZAPYTANIE OFERTOWE
NA DOSTAWE ARTYKULOW MLECZARSKICH

Dom Pomocy Spotecznej w Gizycku zwraca sie z zapytaniem ofertowym na dostawe artykutéw

mleczarskich do Domu Pomocy Spotecznej w Gizycku.

1. Zamawiajacy:

Powiat Gizycki- Dom Pomocy Spotecznej w Gizycku
ul. Warszawska 31, 11-500 Gizycko

tel. 87 428-25-74; fax 87 428-25-73;

NIP 845-10-43-369,

2. Tryb udzielenia zamoéwienia

Wartos¢ zamowienia nie przekracza 30.000 euro wobec czego, na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29

stycznia 2004 r. Prawo Zamoéwien Publicznych (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.) procedura zakupu nie

podlega przepisom ustawy.

2. Postanowienia Ogolne:

1) Do niniejszego zapytania nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
Zamoéwien Publicznych.

2) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia niniejszego postepowania lub niewybrania
zadnej oferty bez podania przyczyny.

3) Uniewaznienie postepowania lub nie dokonanie wyboru oferty nie moze stanowi¢ podstawy do
jakichkolwiek roszczen odszkodowawczych ze strony Wykonawcy lub do roszczen o zawarcie
umowy.

4) Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesci.

5) Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

6) Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zamdwien uzupetniajgcych.

3. Opis przedmiotu zamoéwienia:

1. Przedmiotem zamowienia jest dostawa artykutéw mleczarskich do Domu Pomocy Spotecznej w
Gizycku.
2. Dostawy bedg realizowane cyklicznie, od 01.01.2020 r. do 31.12.2020 r., wg zleceh/ zamowien
Zamawiajgcego z uwzglednieniem nastepujgcych warunkéw:
a) Zamawiajgcy zastrzega, iz dostawy nabiatu dokonywane bedg codziennie w tym w soboty z
wyjatkiem niedziel i Swigt bedgcych dniami wolnymi od pracy, dostawa winna nastgpi¢

najpozniej do godziny 7:00.



b) llosci wskazane w Formularzu cenowym sg ilosciami szacunkowymi/ maksymalnymi.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ realizacji dostaw w ilosci mniejszej niz okreslone w
formularzu, w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego. Zrealizowanie dostaw w ilosci mniejszej
niz maksymalne, nie moze by¢ postawg zadnych roszczen ze strony Wykonawcy.

3. Oferowane artykuty zywnosciowe muszg by¢ wysokiej jakosci pod wzgledem wiasciwosci
organoleptycznych (wyglad, smak, zapach) jak i odzywczych oraz posiada¢ okres przydatnosci do
spozycia opiewajgcy na minimum potowe okresu przewidzianego dla danego artykutu spozywczego,
liczgc od daty dostawy.

4. Zamawiajgcemu przystuguje prawo odmowy przyjecia towaru w przypadku wad ilo$ciowych lub
jakosciowych. W przypadku zakwestionowania przez Zamawiajgcego dostarczonego towaru
Wykonawca zobowigzuje sie do jego wymiany na petnowartosciowy, w terminie nie dtuzszym niz 24
godziny od zgtoszenia reklamacji. Zakwestionowany towar zostanie zwrocony Wykonawcy i
odebrany transportem na koszt Wykonawcy. Zamawiajgcy nie odpowiada za straty poniesione przez
Wykonawce z tytutu zwrotu kwestionowanej partii towaru.

5. Dostawy beda realizowane sukcesywnie w okresie obowigzywania umowy w oparciu 0 zamowienia
sktadane przez Odbiorce.

6. Asortyment produktéw objetych zamdwieniem, i ich ilo§¢ zawiera zatgcznik nr 1A (formularz ofertowy
do niniejszego zapytania).

7. Dostawy bedg realizowane transportem Wykonawcy na jego koszt zgodnie ze sktadanymi
telefonicznie zamowieniami przez odbiorce.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmian ilosciowych pomiedzy poszczegdlnymi pozycjami
(zakresami), w stosunku do ilosci okreslonych w zatgczniku nr 1A, w ramach ogdlnej wartosci

umowy, o ktérej mowa w §5 ust. 1.

[(e]

. W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadajg wymaganiom okreslonym w opisie
przedmiotu zamowienia nalezy przedtozyc¢:
- dokument potwierdzajgcy spetnienie warunkow sanitarnych wymaganych przy obrocie artykutami
zywnosciowymi (w zakresie ztozonej oferty).
10. aktualny odpis z wtasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub zgtoszenia do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej — wystawione nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu do

sktadania ofert.

4. Opis sposobu obliczenia ceny:

Oferta powinna zawiera¢ cene brutto za dostawe catosci zadania. Cena ryczattowa brutto jest ceng
ostateczng obejmujgcg wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z realizacjg zamowienia, zgodnie

z zapytaniem ofertowym, w tym m. in. podatek VAT, upusty, rabaty, dostawa i roztadunek.

5. Termin i miejsce wykonania zamoéwienia:

* Miejsce wykonania zaméwienia:



Dom Pomocy Spotecznej w Gizycku, ul. Warszawska 31, 11-500 Gizycko

* Termin wykonania zamoéwienia:

- Artykuty mleczarskie bedg dostarczane od dnia 01.01.2020 r do dnia 31.12.2020 r , z zastrzezeniem iz
dostawy nabiatu dokonywane bedg codziennie do godz. 7.00 w tym w soboty, z wyjgtkiem niedziel i Swigt
bedacych dniami wolnymi od pracy w ilosciach okreslonych przez Zamawiajgcego. Ewentualne zmiany iloSci
zamawianych produktéw bedg sktadane w przeddzien dostawy telefonicznie, emailem lub faksem.

6. Opis sposobu obliczania ceny oferty

1. Cena oferty musi zawiera¢ wszelkie koszty niezbedne do poniesienia przy realizacji zaméwienia.

2. Wykonawca okresli tgczna cene zamdwienia w petnym zakresie poprzez podanie w formularzu oferty
(zatacznik nr 1A) ceny brutto (cyfrowo i stownie), z doktadnoscia do dwdch miejsc po przecinku,

uwzgledniajgc obowigzujgcy podatek VAT.

7. Kryteria oceny ofert

1. Przy wyborze oferty Zamawiajgcy kierowat sie bedzie kryterium: cena brutto- 100% (przy spetnieniu

wszystkich warunkéw przedstawionych w zapytaniu)
2. Ocena za to kryterium dokonana zostanie wg nastepujgcego wzoru :
X= najnizsza cena oferowana brutto/ cena badanej oferty brutto x 100 pkt.

8. Forma, termin i miejsce skladania ofert oraz termin otwarcia ofert

1. Oferta powinna zosta¢ ztozona na formularzu ofertowym (zatacznik Nr 1 oraz 1 A do zapytania

ofertowego)

2. Oferty nalezy sktada¢ pisemnie na adres : Dom Pomocy Spotecznej, ul. Warszawska 31, 11-500
Gizycko w zamknietej kopercie (zapieczetowanej w sposdb gwarantujgcy zachowanie w poufnosci jej
tres¢ oraz zabezpieczajgcej jej nienaruszalnos¢) z dopiskiem: Dostawa artykutéw mleczarskich do

Domu Pomocy Spotecznej w Gizycku do dnia 05.11.2019r. do godziny 12:00,
3. Wszystkie elementy oferty powinny by¢ ztozone w jezyku polskim w formie zapewniajgcej czytelnosé.
4. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe/ osoby do tego upowaznione.
5. Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.
6. Otwarcie ofert nastgpi dnia 05.11.2019r o godz. 12.30 w Siedzibie Zamawiajgcego.

9. Wybér najkorzystniejszej oferty

Zamawiajgcy udzieli zamoéwienia wykonawcy, ktérego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom okreslonym
w niniejszym zapytaniu ofertowym, ktdra zostata oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane wyze;j

kryterium oceny ofert i przekaze oswiadczenie o przyjeciu oferty wybranemu wykonawcy zamoéwienia.

10. Osoby wyznaczone do kontaktow

Agata Sowul tel. 87 4282573/ 795005126



11. Postanowienia ogodlne

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia przedmiotowego zapytania na kazdym jego etapie

bez podania przyczyn.

12. Zapytanie ofertowe zostanie uniewaznione, jezeli:

Cena najkorzystniejszej (na podstawie kryteriéw oceny ofert) oferty bedzie wyzsza niz kwota, jaka
zamawiajgcy moze przeznaczy¢ na sfinansowanie zadania lub wystgpig istotne zmiany okolicznosci

powodujace, ze prowadzenie postepowania lub wykonanie zamowienia nie lezy w interesie publicznym.

Gizycko, 22.10.2019 .

Zatwierdzit:

Dyrektor — Lucyna Pietranis



Zatgcznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWY

strona

(piecze¢ Wykonawcy) z 0golnej liczby stron

.  FORMULARZ OFERTOWY

Zapytanie ofertowe dla zadania:

Dostawa artykutéw mleczarskich do Domu Pomocy Spotecznej w Gizycku

Zamawiajacy: Dom Pomocy Spotecznej w Gizycku

Nawigzujgc do zapytania ofertowego, a takze po zapoznaniu sie z:

e zapytaniem ofertowym,
e opisem przedmiotu zamowienia,
e projektem umowy,
¢ innymi dokumentami dotyczacymi realizacji przedmiotowego zaméwienia,
nizej podpisany, reprezentujgcy:
NAZWa WYKONAWECY; .eevereeiiiieieeiieeiiiiies s e e e e ettt sss e e s eeeeee e anas s s e e e eeeeansnneeeaeeeeeenennnns
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Oswiadczamy, ze:

zapoznalismy sie z zapytaniem ofertowym, opisem przedmiotu zamoéwienia oraz warunkami realizacji
przedmiotu zamdwienia, szczegotowo opisanymi w zapytaniu ofertowym i przyjmujemy je bez zastrzezen,
Uzyskalismy informacje konieczne do przygotowania i ztozenia oferty.
Otrzymalismy od Zamawiajgcego wszystkie informacje niezbedne do wykonania zamdwienia,
przyjmujemy je bez zastrzezen i oferujemy gotowos¢ zrealizowania przedmiotu zaméwienia, zgodnie
z wymogami okreslonymi w opisie przedmiotu zamowienia.
oferujemy niezmienng cene za wykonanie dostaw i ustug okreslonych w niniejszym pakiecie przez
czas trwania umowy.
zapoznalismy sie z projektem umowy, i przyjmujemy go bez zastrzezeh, a w przypadku wyboru naszej
oferty podpiszemy zgodnie z projektem,
ww. przedmiot oferty jest zgodny z opisem przedmiotu zaméwienia,
zobowigzujemy sie wykona¢ zamoéwienie w terminie i na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym,
oferujemy niezmienng cene za wykonanie ustug okreslonych w niniejszym pakiecie.
osoby, ktére bedg uczestniczy¢ w wykonywaniu zamdwienia, posiadajg wymagane uprawnienia,
jestesmy zwigzani niniejszg ofertg przez okres 30 dni, liczac od dnia skfadania ofert, podany w zapytaniu
ofertowym,
szczegdlowa kalkulacia cenowa przedmiotu zamdwienia jest okreslona w zataczniku 1A stanowigcym integralng czesc
niniejszej oferty.
Oswiadczamy, Zze w cenie oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty poniesione w celu nalezytego wykonania
zamowienia i realizadji przysziego Swiadczenia umownego.
.Zatgcznikami do niniejszej oferty sa:

1. formularz ofertowy zatgcznik nr1

2. szczegotowa kalkulacja cenowa zatacznik nr. 1A,

3. projekt umowy zatgcznik nr 2,

4. klauzula RODO zatgcznik nr. 3



Zatgcznik nr 1A
Szczegétowa kalkulacja cenowa

dostawa artykutéw mleczarskich

wartosé¢

Nazwa oferowanego
9 brutto

. e cena wartos¢ cena produktu
Nazwa produktu J-m. ilos¢ netto vat% netto brutto Nazwa producenta
Gramatura produktu
. |Jogurt naturalny a 150g szt. {4000

(5%);

Skfad: mleko pasteryzowane,
biatka mleka, zywe kultury
bakterii jogurtowych. Jogurt
nie jest zageszczany innymi
sktadnikami np. zelatyna;
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja-
jednolita, bez grudek, lekko
luzna, barwa
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw smak i
zapach — czysty , tagodny;
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesni, fermentacji, jetczenia,
psucia sie , brak
oznakowania jogurtow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

. | Jogurt naturalny a 350g (+5); |szt. | 350
Skfad: mleko pasteryzowane,
biatka mleka, zywe kultury
bakterii jogurtowych. Jogurt
nie jest zageszczany innymi
sktadnikami np. .zelatyna;
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja-
jednolita, bez grudek, lekko
luzna, barwa
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw smak i
zapach — czysty , tagodny;
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesni, fermentacji, jetczenia,




psucia sie , brak
oznakowania jogurtow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

. | Jogurt owocowy a 120g
(£5); rézne smaki;

Sktad: pasteryzowane mleko,
serwatka odtwarzana, cukier,
wsad owocowy, skrobia
modyfikowana, zelatyna
wieprzowa, zywe kultury
bakterii jogurtowych.
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura jednolita i
konsystencja, lekko luzna,
barwa charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, tagodny,
lekko kwasny;

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesni, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania
jogurtéw, uszkodzenia
mechaniczne opakowan lub
ich zabrudzenia.

szt.

6000

. | Jogurt typu greckiego o
smaku bananowym, 125g.
Skfad: mleko pasteryzowane,
wsad bananowy (przecier z
banan ow w jogurcie, cukier,
btonnik cytrusowy,
zageszczony sok z cytryny),
zywe kultury bakterii
jogurtowych: Streptococcus
thermopilus, Lactobacillus
bulgaricus.

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesni, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania
jogurtow, uszkodzenia
mechaniczne opakowan lub
ich zabrudzenia.

szt.

260

. |Jogurt typu greckiego o
smaku waniliowym, 125g.
Skfad: mleko pasteryzowane,

szt.

260




wsad waniliowy ( cukier,
woda, btonnik cytrusowy,
zageszczony sok z cytryny,
ekstrat wanilii, mielona laska
wanilii ), zywe kultury bakterii
jogurtowych: Streptococcus
thermopilus, Lactobacillus
bulgaricus.

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesni, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania
jogurtéw, uszkodzenia
mechaniczne opakowan lub
ich zabrudzenia.

. | Kefir naturalny 1 1,

Skfad: mleko , zywe kultury
bakterii kefirowych.
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura jednolita i
konsystencja, lekko luzna,
barwa charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, tagodny,
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, brak
oznakowania kefirow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

150

mix ttuszczowy do
smarowania waga 200g (£5
Wymagania kwalifikacyjne:
wyglad-kostka starannie
uformowana, powierzchnia
gtadka sucha, barwa
jednolita;

konsystencja: jednolita,
zwarta, smarowna,

smak i zapach-orzezwiajacy,
lekko kwaskowaty smak oraz
,orzechowy” aromat,
zawartosc¢ ttuszczu-min.
68%;

Cechy dyskwalifikujgce:
zdeformowane kostki,
roztopione ze sladami

kg

1710




kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce
posmaki, zapachy, krople
wody na powierzchni i
wewnatrz brytek, objawy
psucia, zjetczenia,
zaples$nienia, obnizona
zawartosc ttuszczu,
zwiekszona zawarto$¢ soli,
opakowania uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do
pakowania masta przez
Panstwowy Zaktad Higieny.

Masto roslinne 250g;

Skfad: oleje roslinne i
ttuszcze roslinne utwardzone
( w tym olej stonecznikowy
35%), woda, serwatka w
proszku, emulgatory, sol
(0,15%); regulator
kwasowosci, aromat,
substancje wzbogacajgce,
barwnik;

Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad-kostka, starannie
uformowana, powierzchnia
gtadka, sucha, barwa
jednolita;
konsystencja-jednolita,
zwarta, smarowna; smak i
zapach-orzezwiajgcy, lekko
kwaskowaty smak;
zawartosc ttuszczu min.80%
Cechy dyskwalifikujgce:
zdeformowana forma
margaryny, roztopiona ze
Sladami kilkukrotnego
schtadzania, barwa
niejednolita, rozwarstwienie,
obce posmaki, zapachy,
objawy psucia, zjetczenia,
zaples$nienia, obnizona
zawartosc ttuszczu,
opakowanie uszkodzone ,
nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do
pakowania masta roslinnego
przez Panstwowy Zaktad
Higieny.

kg

200

Maslanka naturalna 1L;
Skfad: maslanka naturalna
pasteryzowana, mleko

szt.

250

10




pasteryzowane, mleko
odttuszczone w proszku,
zywe kultury bakterii
mlekowych;

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura jednolita i
konsystencja, lekko luzna,
barwa charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, fagodny,
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, brak
oznakowania maslanek,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

10

Maslanka naturalna 330ml; szt.

Sktad: maslanka naturalna
pasteryzowana, mleko
pasteryzowane, mleko
odttuszczone w proszku,
zywe kultury bakterii
mlekowych;

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura jednolita i
konsystencja, lekko luzna,
barwa charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, tagodny,
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, brak
oznakowania maslanek,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

780

11

Mleko pasteryzowane 2%; L
Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie
biatej z odcieniami
jasnokremowym lub biatym,
bez odstoju sSmietanki, o
zapachu charakterystycznym
dla mleka; zawartos¢
ttuszczu 2%;

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,

13000

11




zmiany barwy mleka,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, zanizona
zawartos¢ ttuszczu,
zafatszowanie, rozwodnienie,
opakowanie uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone;
Opakowanie: opakowanie
jednostkowe 1 | karton lub
folia.

12

Ser podpuszczkowy
dojrzewajgcy wedzony;
Skfad: mleko pasteryzowane,
sol, podpuszczka, czyste
kultury mleczarskie, barwnik:
annato, stabilizator: chlorek
wapnia, substancja
konserwujgca: azotan
potasu.

Produkowany tylko i
wylacznie z mleka czystego
mikrobiologicznie i
chemicznie, bez innych
dodatkow takich jak ttuszcze
niepochodzgce z mleka;
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad: prostopadtoscian o
bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze
powyzej 2 kg, oczka okragte i
owalne, wielkosci ryzu do
grochu,

smak i zapach:
charakterystyczny, wedzony
dos¢ tagodny, aromatyczny,
dopuszcza sie pikantny i
ostry, lekko kwasny;

barwa: skéra brgzowa,
migzsz kremowy, , jednolity
w catej masie, zawartos¢
ttuszczu nie mniej niz 45%;
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia , fermentacji,
jetczenia , psucia sie,
zanizona zawarto$¢ tluszczu,
przekroczenie normy
zawartosci wody i soli, brak
oznakowania seréw,

kg

100

12




uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

13

Ser z6tty twardy |, Kl. [;
Produkowany tylko i
wytgcznie z mleka czystego
mikrobiologicznie i
chemicznie, bez innych
dodatkow takich jak ttuszcze
niepochodzgce z mleka,
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad: prostopadtoscian o
bokach prostych lub lekko
zaokraglonych i wadze
powyzej 2 kg, oczka
nieliczne wielkosci grochu;
konsystencja: migzsz miekki
, elastyczny, jednolity w catej
masie, przy rozcieraniu
plastyczny,

smak i zapach: tagodny,
delikatny, lekko orzechowy,
aromatyczny, lekki smak
pasteryzacji, dopuszcza sie
lekko kwasny, u seréw
starszych lekko pikantny
barwa: na przekroju od lekko
kremowej do zéttej , jednolita
w catej masie z zewnatrz
bardziej intensywna
Zawartosc ttuszczu nie mniej
niz 45%

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia , fermentacji,
jetczenia , psucia sie,
zanizona zawarto$¢ tluszczu,
przekroczenie normy
zawartosci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich
uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

kg

100

14

Serek fromage a 80g (5),;
Rézne smaki.

Sktad: - paprykowy: twardg
chudy, susz paprykowy,
przyprawy naturalne, sol,
substancja konserwujgca:
sorbinian potasu;
Wymagania klasyfikacyjne:

szt.

1000

13




opakowanie bezposrednie
powinno by¢ nieuszkodzone,
powierzchnia gtadka,
konsystencja smarowna,
barwa naturalna, jednolita w
catej masie, widoczne
dodane dodatki roztozone w
catej masie produktu;
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentaciji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkéw,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

15

Serek kanapkowy a 1409
(£5); smaki: szczypior, z
szynka, Smietankowy;

Krem kanapkowy z serem
twarogowym i ttuszcze
roslinnym.

Skifad: ttuszcz roslinny, biatka
mleka, ser twarogowy, woda,
mleko odtluszczone, aromat
naturalny, sol, regulator
kwasowosci: kwas
cytrynowy, zagestnik :E410
Wymagania klasyfikacyjne:
opakowanie bezposrednie
powinno by¢ nieuszkodzone,
powierzchnia gtadka;
konsystencja smarowna,
barwa jednolita, w catej
masie, widoczne dodatki
roztozone w catej masie
produktu;

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentaciji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

szt.

1500

16

Serek sSmietankowy puszysty
a 135g (£5);
Skfad: serek Smietankowy,

szt.

1500

14




sol, substancje
zageszczajgce-maczka
chleba swietojanskiego,
spulchniony azotanem,
terminowany.

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja-
jednolita, zwarta, porowata
bez grudek, barwa naturalna,
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow,

smak i zapach-czysty,
tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny,
charakterystyczny

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki , zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, bark
oznakowania serkow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia..

17

Serek topiony kostki 100g;
Sktad: masto, odttuszczone
w proszku, sole emulgujgce,
biatka mleka, regulatory
kwasowosci, sol.;
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, porowata,
barwa naturalna,
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, fagodny;
lekko kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny;

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej
niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentaciji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania , uszkodzenia
mechaniczne opakowan lub
ich zabrudzenia.

szt.

200

18

Serek topiony typu krgzek
mix 200g;

Sktad: masto, odttuszczone
w proszku, sole emulgujgce,

szt.

450

15




biatka mleka, regulatory
kwasowosci, sol.;
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, zwarta, porowata,
barwa naturalna,
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw, smak i
zapach-czysty, tagodny;
lekko kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny;

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
Zmiana barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania , uszkodzenia
mechaniczne opakowan lub
ich zabrudzenia..

19

Serek typu wiejski naturalny ,
ziarnisty serek
wyprodukowany z
pasteryzowanego mleka i
Smietanki. Bez srodkow
konserwujgcych z
dodatkiem:

- zwykty bez dodatkoéw a
200g (x10),

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, porowata, z
wyraznymi ksztattnymi
grudkami, przypominajgcymi
swym wygladem :
rozdrobniony styropian” w
lekko ptynnym serze,
barwa naturalna , biata,
jednolita w catej masie,
smak i zapach-czysty,
tagodny, lekko kwasny-
stonawy, wyrazny smakK i
zapach mleczny,

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
zanieczyszczenia
mechaniczne,
rozwarstwienie skfadnikow,
objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia,
bark oznakowania serkow,

szt.

1080
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uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

20

Serek typu wiejski naturalny ,
ziarnisty serek
wyprodukowany z
pasteryzowanego mleka i
Smietanki. Bez srodkow
konserwujgcych z
dodatkiem:

-truskawek, oraz innych
owocéw a 150g (x 10);
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —
jednolita, porowata, z
wyraznymi ksztattnymi
grudkami, przypominajgcymi
swym wygladem :
rozdrobniony styropian” w
lekko ptynnym serze,
barwa naturalna , biata,
jednolita w catej masie,
smak i zapach-czysty,
tagodny, lekko kwasny-
stonawy, wyrazny smakK i
zapach mleczny,

Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitos¢,
zanieczyszczenia
mechaniczne,
rozwarstwienie skfadnikow,
objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia,
bark oznakowania serkow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

Szt.

1080

21

Serki homogenizowane
smakowe a 140g (£5), rézne
smaki;

Sktad: serek
homogenizowany, jogurt
naturalny, Smietanka, cukier,
substancja stabilizujgca
(zelatyna spozywcza, guma
guar, maczka chleba
Swietojanskiego); regulator
kwasowosci-kwas cytrynowy,
aromat;

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja-
jednolita, bez grudek, lekko

szt.

1350

17




luzna, barwa
charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow,
smak i zapach-czysty,
tagodny, lekko kwasny
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zmiany barwy, jej
niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentaciji,
jetczenia, psucia, brak
oznakowania serkow,
uszkodzenia mechaniczne
opakowan lub ich
zabrudzenia.

22

Smietana 18% 400ml;
Skfad: Smietana, skrobia
modyfikowana, substancje
zageszczajgce; kultury
bakterii mlekowych;
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad- jednorodna ciecz, o
barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej,
bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachdéw
obcych,

Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza sie stosowania
kwaséw: mlekowego,
cytrynowego i/lub
regulatorow kwasowosci;
Cechy dyskwalifikujgce:
niedopuszczalne jest
wystgpienie objawow psucia,
fermentacji, zjetczenia,
zaplesnienia, wystgpienie
rozwarstwienia produktu,
zmiana zabarwienia, obce
posmaki i zapachy,
opakowanie uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone.

szt.

1200

23

Twardg potttusty a 250g;
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja-
jednolita, zwarta, lekko luzna,
barwa- naturalna, biata do
lekko kremowej, jednolita w
catej masie;

smak i zapach- czysty,
tagodny, lekko kwasny;
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,

kg

710

18




zmiana barwy, jej jednolitosc,
zdeformowane ksztatty,
rozwarstwienia, objawy
plesnienia, fermentaciji,
jetczenia, psucia,
opakowanie uszkodzone,
nieoznakowane, zabrudzone.

A SUMA

NET .;B.g ut

TO
Cena stownie NEtO SIOWNIE ... .o e e, zt
P OAate VAT oo e e s zt
Cena Brutto SIOWNIE ... zt

1) Zobowigzujemy do realizacji zamdwienia w terminie od 01.01.2020r do 31.12.2020 r.
2) W razie wybrania naszej oferty, zobowigzujemy sie do podpisania umowy na warunkach okreslonych
w Zapytaniu ofertowym z uwzglednieniem zapisow zawartych w projekcie umowy, w miejscu i

terminie wskazanym przez Zamawiajgcego.

(podpis i piecze¢ upowaznionego (-nych) przedstawiciela (-lj) Wykonawcy)

(pieczgtka Wykonawcy)

(Miejscowosc)
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Zatgcznik nr 2

PROJEKT UMOWY

Zawarta w dniu ........ ...pomiedzy Powiatem Gizyckim - Domem Pomocy Spotecznej w Gizycku, zwanym w

tresci umowy Zamawiajgcym, w imieniu ktérego dziata:

Z SIBAZIDG W e ,

zwanym w tresci umowy Wykonawcg, w imieniu ktérego dziata:

ktérego oferta zostata wybrana w postepowaniu o udzieleniu zamoéwienia o wartosci szacunkowej ponizej
30.000 euro, na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy Prawo Zaméwien Publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r. (t.j.

Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 ze zm.), nie stosuje sie przepisow ww. ustawy o nastepujacej tresci

§1
Zamawiajgcy zamawia, a Wykonawca zobowigzuje sie do dostawy artykutdbw zywnosciowych w
asortymentach:
Dostawa artykutéw mleczarskich w ilosci i cenach okreslonych w zat. 1A
Zatgcznikami do niniejszej umowy sa: zapytanie ofertowe wraz z opisem przedmiotu zaméwienia oraz oferta
Wykonawcy.
§2

1. Dostawy przedmiotu niniejszej umowy dokonywane bedg sukcesywnie od 01 stycznia 2020 r. do 31
grudnia 2020r. w terminie najpozniej 2 dni roboczych od daty przekazania zlecenia przez Zamawiajgcego,
dopuszcza sie ztozenie zlecenia w formie telefonicznej, e-mailowej i faksem.

2. Zamawiajgcy zastrzega, iz w przypadku nabiatu dostawy dokonywane bedg codziennie w tym w soboty z
wyjatkiem niedziel i $wigt bedacych dniami wolnymi od pracy, dostawa winna nastgpi¢ najpdzniej do
godziny 7:00.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do rezygnacji z czesci dostaw objetych niniejszg umowa.

4. W przypadku rezygnacji Zmawiajgcego z czesci dostaw Wykonawcy nie przystugujg, zadne roszczenia
odszkodowawcze z tego tytutu.

5. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmian ilosciowych pomiedzy poszczegdlnymi pozycjami (zakresami)
w danym pakiecie, w stosunku do ilosci okreslonych w zatgczniku nr 1A, w ramach ogdélnej wartosci

umowy, o ktérej mowa w §5 ust. 1 pkt 1.
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§3
Wykonawca oswiadcza, ze zapoznat sie z warunkami realizacji przedmiotu umowy zawartymi w Zapytaniu
Ofertowym oraz Opisie przedmiotu Zamowienia i przyjmuje zamoéwienie do realizacji bez zastrzezen.

§4

1. Wykonawca zobowigzuje sie dostarcza¢ artykuty okreslone w § 1 o jakosci zgodnej z obowigzujgcymi
przepisami dotyczgcymi zywnosci, normami i certyfikatami. Wykonawca zobowigzany jest do
przedstawienia na zgdanie Zamawiajgcego dokumenty potwierdzajgce jakos¢ dostarczanych produktéw.

2. W przypadku opdznien w dostawie produktow lub niezgodnosci dostarczanych produktéw z certyfikatami,
normami lub przepisami sanitarnymi Zamawiajgcy odmowi odebrania dostawy takich towaréw i zastrzega
sobie prawo do zrealizowania zleconej dostawy u podmiotu trzeciego, réznice w cenie pomiedzy ceng
podmiotu trzeciego, a ceng ustalong niniejszg umowg Zamawiajgcy potrgci z naleznosci Wykonawcy. W
przypadku braku mozliwosci potrgcenia Wykonawca zwrdci Zamawiajgcemu réznice, o ktérej mowa
wyzej.

3. Odbidr ilosciowy i jakosciowy kazdej dostawy dokonywany jest bezposrednio w Domu Pomocy Spotecznej
w Gizycku. Przy kazdej dostawie Sprzedawca przedstawia dokument - fakture VAT zawierajgcy
wartosciowe i ilosciowe zestawienie dostarczonych artykutéw wraz z cenami. W przypadku dostarczenia
towaru po cenie wyzszej od ustalonej w postepowaniu, Zamawiajgcy przyjmie towar z tym zastrzezeniem,
ze zaptata nastepuje wg cen obowigzujgcych.

4. Wykonawca winien dostarczaé produkty pierwszej klasy jakosci, swieze, odpowiadajgce normom
jakosciowym witasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowigzujg na terenie Polski. Opakowania
dostarczanych przez Wykonawce produktow zywnosciowych muszg by¢ oznakowane widoczng datg
terminu przydatnos$ci do spozycia.

5. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania produktow zywnosciowych do siedziby Zamawiajgcego
wilasnym transportem na wiasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych
wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia oraz innymi aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu
zamoOwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe produktow,

Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.

§5

1. Laczne wynagrodzenie za wykonanie dostaw ujetych w zatgczniku nr 1A wynosi
NEHO. .o zt, podatek VAT . ...l zt, co stanowi cene brutto

............................. zt (stownie:.................................. Ztotych),

2. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do regulowania naleznosci wynikajgcych z faktur w terminie .... ( nie
krétszym niz 30 dni) dni od daty ich przedtozenia Zamawiajgcemu wraz z protokotem odbioru podpisanym

przez przedstawicieli stron umowy.
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3. Zaptata naleznosci Wykonawcy nastgpi przelewem z konta Zamawiajgcego na konto Wykonawcy
wskazane w fakturze.

4. Wykonawca wystawi fakture w nastepujacy sposob:

NABYWCA: Powiat Gizycki, Al. 1 Maja 14, 11-500 Gizycko, NIP: 8451862251

ODBIORCA/PLATNIK: Dom Pomocy Spotecznej, ul. Warszawska 31, 11-500 Gizycko

§6
1. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng za:

1) zwiloke w oddaniu okreslonego w umowie przedmiotu dostawy — w wysokosci 0,5% ryczattowego
wynagrodzenia umowy za kazdy dzien zwtoki;

2) zwtoke w usunieciu wad stwierdzonych przy odbiorze lub w okresie gwaranciji i rekojmi za wady w
wysokosci 0,5% ryczattowego wynagrodzenia umowy za kazdy dzien zwioki, liczonej od dnia
wyznaczonego ha usuniecie wad;

3) odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn, za ktére ponosi odpowiedzialnosé
Wykonawca — w wysokosci 10% zryczattowanego wynagrodzenia umownego.

2. Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy kare umowng w wysokosci odsetek ustawowych za zwioke w
regulowaniu faktur.
3. Jezeli wysokos¢ kary umownej jest nizsza niz wysokos$¢ poniesionej szkody strony mogg dochodzié

odszkodowania uzupetniajgcego.

§7
1. W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg stosuje sie przepisy Kodeksu Cywilnego, oraz ustawy z
dnia 29 stycznia 2004 roku — Prawo zaméwienh publicznych
2. Wszelkie zmiany warunkéw niniejszej umowy mogg by¢é dokonane za zgodg obu stron wyrazong na

piSmie pod rygorem niewaznosci.

§8

Wszelkie spory wynikfe na tle stosowania niniejszej umowy rozstrzygac¢ bedg sgdy powszechne.

§9

Umowe sporzgdzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:
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Zatgcznik nr 3

»klauzula informacyjna dotyczaca przetwarzania danych osobowych”

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w

sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o
ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, informuje, ze:

1.

administratorem danych osobowych wykonawcy oraz innych osob, ktérych dane osobowe zostang
przekazane przez wykonawce w postepowaniu prowadzonym
w formie zapytania ofertowego jest Dom Pomocy Spotecznej w Gizycku, ul. Warszawska 31, 11-500

Gizycko reprezentowany przez Dyrektora

inspektorem ochrony danych osobowych w Domu Pomocy Spotecznej w Gizycku, jest Anna Czapska,
kontakt: adres e-mail: kontakt@anrodo.pl, telefon: 502835539 ",

dane osobowe Wykonawcy oraz innych oséb, ktérych dane osobowe zostang przekazane przez
Wykonawce w postepowaniu prowadzonym w formie zapytania ofertowego przetwarzane bedg na
podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO oraz na podstawie przepisoéw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamoéwien publicznych w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego pn.
»dostawa artykutéw mleczarskich do Domu Pomocy Spotecznej w Gizycku”, prowadzonym w

trybie zapytania ofertowego;

odbiorcami danych osobowych wykonawcy oraz innych oséb, ktérych dane osobowe zostang przekazane
przez wykonawce w postepowaniu prowadzonym w formie zapytania ofertowego bedg osoby lub
podmioty upowaznione na podstawie przepiséw prawa, w tym ustawy o dostepie do informacji
publicznej, oraz podmioty, ktére na podstawie stosownych uméw przetwarzajg dane osobowe
powierzone do przetwarzania przez Administratora w zwigzku z realizacjg ustug gwarantujgcych nalezyte
wykonanie niniejszej Umowy.

pozyskane dane osobowe bedg przechowywane przez okres realizacji umowy, a po zakonczeniu umowy
przez okres wynikajgcy z przepisow podatkowych i dotyczgcych archiwizacji. W przypadku zawarcia i
realizacji umowy obejmuje réwniez okres niezbedny do zabezpieczenia ewentualnych roszczen

wynikajgcych z umowy, chyba, Ze przepisy szczegbtowe stanowig inacze;.

dane osobowe wykonawcy oraz innych osob, ktérych dane osobowe zostang przekazane przez
wykonawce w postepowaniu prowadzonym w formie zapytania ofertowego decyzje nie bedg

podejmowane w sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

Osobom, ktérych dane sg przetwarzane w zwigzku z ww. zapytaniem ofertowym przystuguje:
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- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania danych osobowych;

- na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych

osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO

Osobom, ktérych dane sg przetwarzane w zwigzku z ww. zapytaniem ofertowym nie przystuguije:
- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawag

prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Wykonawca oraz inne osoby, ktorych dane osobowe zostang przekazane przez Wykonawce w
postepowaniu prowadzonym w formie zapytania ofertowego majg prawo wniesienia skargi do organu
nadzorczego, gdy przetwarzanie danych osobowych Wykonawcy oraz innych oséb biorgcych udziat w
wykonaniu niniejszej umowy dotyczgcych naruszatoby przepisy ogolnego rozporzgadzenia o ochronie

danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 roku.

Podanie przez Wykonawce danych osobowych wynikajacych z zapiséw Zapytania ofertowego jest
dobrowolne, jednakze odmowa ich podania jest robwnoznaczna z brakiem mozliwosci wyboru oferty

Wykonawcy.
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