Znak sprawy DPS.DAG.3601.2.2020

Załącznik Nr 1c - Formularz oferty
PAKIET 3 

OFERTA NA DOSTAWĘ WĘDLIN
Zamawiający: Dom Pomocy Społecznej w Giżycku 

Nawiązując do ogłoszenia o przetargu nieograniczonym, a także po zapoznaniu się z:

· Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia,

· opisem przedmiotu zamówienia,

· projektem umowy,

· innymi dokumentami dotyczącymi realizacji przedmiotowego zamówienia,

niżej podpisani, reprezentujący:

Nazwa Wykonawcy; ...........................................................................................................

Adres Wykonawcy: ............................................................................................................

Telefon: ...............................................................................................................................

Faks: ....................................................................................................................................

NIP: .....................................................................................................................................

REGON: ............................................................................................................................. 

adres internetowy: (jeżeli dotyczy) http:// ………………………………………

adres e-mail:………………………. @...................................

Miejsce rejestracji lub wpisu do ewidencji:……………………………………………………………….

Nazwiska i stanowiska osób, z którymi można kontaktować się w celu uzyskania dalszych informacji, jeżeli będą wymagane:

tel. _ _ - _ _ _ _ _ _ _ _ Pan/i: ……………………………………….

Oświadczamy, że:

1) Znana jest nam pełna treść Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia oraz pełna treść załączników do SIWZ, a także udzielonych przez Zamawiającego odpowiedzi w trakcie postępowania i że nie wnosimy zastrzeżeń do brzmienia treści tych dokumentów. Jednocześnie w przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do zawarcia umowy na przedstawionych warunkach (zgodnie z załącznikiem nr 3), w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego;

2) Cena przedstawiona w Formularzu ofertowym uwzględnia wartość całego zakresu przedmiotu zamówienia oraz wszystkie koszty towarzyszące wykonaniu zamówienia.

3) Oferujemy niezmienną w ciągu całego okresu realizacji zamówienia cenę za wykonanie dostaw określonych w niniejszym pakiecie.

4) Akceptujemy zapisy dotyczące warunków płatności, terminu wykonania zamówienia, określonych przez Zamawiającego w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
5) Uważamy się za związanych ofertą przez 30 dni od terminu składania ofert.

6) Oświadczamy, że wybór przedmiotowej oferty*):

- nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego

- będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego, w zakresie i wartości:
……………………………………………………………………………………………...............................
(należy wskazać: nazwę (rodzaj) towaru/usługi, których dostawa/świadczenie będzie prowadzić do jego powstania oraz ich wartość bez kwoty podatku od towarów i usług) 
7) Podwykonawstwo - niniejszym oświadczamy, iż zamierzamy powierzyć następującym podwykonawcom realizację następujących części zamówienia:

	Lp.
	Nazwa (firma) podwykonawcy 

(jeżeli jest znana)
	Część (zakres) przedmiotu zamówienia, który zamierzamy powierzyć podwykonawcy

	
	
	

	
	
	


8) Oferujemy termin płatności nie krótszy niż 30 dni. 
9) Zobowiązujemy do realizacji zamówienia w terminie od 01.01.2021 r. do 31.12.2021 r.
10) Zapewniamy, że dostawy wędlin dokonywane będą codziennie w z wyjątkiem sobót, niedziel i świąt będących dniami wolnymi od pracy, a dostawa nastąpi najpóźniej do godziny 9.00.
11) Każdy dostarczony produkt nie będzie odbiegać od Polskich Norm, na każde żądanie Zamawiającego Wykonawca zobowiązuje się okazać w stosunku do każdego produktu odpowiedni certyfikat zgodności z Polską Normą lub normami europejskimi.
	PAKIET 3 - dostawa wędlin

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	L.p.
	Nazwa produktu
	j.m.
	ilość
	cena jednostkowa brutto
	wartość brutto

(kol. 4 x kol. 5)

	1.
	Baleron wieprzowy; produkt wędzony, parzony.

Skład: karczek min. 66%.
	kg
	110
	
	

	2.
	Boczek rolowany;

Produkt parzony wędzony, zawiera wodę dodaną,

Skład: boczek wieprzowy b/s min. 83%, woda.
	kg
	85
	
	

	3.
	Boczek wędzony, parzony b/kości;

Produkt wieprzowy, wędzony, parzony.

Skład: boczek wieprzowy min. 85%, dym wędzarniczy.
	kg
	260
	
	

	4.
	Filet gotowany;

Wędlina z piersi kurcząt z połączonych kawałków fileta w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso z piersi kurcząt min. 85%, woda, sól, skrobia ziemniaczana.
	kg
	120
	
	

	5.
	Golonka w konserwie;

Wyrób wieprzowy parzony, w osłonie niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 60 %, (w tym golonka wieprzowa min. 48 %), woda, żelatyna wieprzowa, białko, sól.
	kg
	140
	
	

	6.
	Indyk z warzywami w galarecie;

Wyrób garmażeryjny z indyka z dodatkiem żelatyny wieprzowej parzony w osłonce niejadalnej.

Skład: m.in. mięso gotowane z indyka (min. 45%), galareta (woda, żelatyna spożywcza wieprzowa 10%); sól, olej rzepakowy, warzywa w zmiennych proporcjach: np.  kalafior, ogórki, papryka, marchew, kukurydza; cukier, ocet, żołądki gotowane z indyka
	kg
	110
	
	

	7.
	Kabanosy drobiowe z dodatkiem wieprzowiny;

Wyrób wieprzowo- drobiowy, drobno rozdrobniony, wędzony, parzony, suszony.

Zamawiający wymaga aby zaoferowany produkt,  spełniał warunek, iż do  wyprodukowania 100 g gotowego produktu   użyto minimum 110 g mięsa (w tym mięso z indyka minimum 50g, mięso wieprzowe minimum 40g, mięso z kurczaka minimum  20) 

Skład: mięso z indyka, mięso z kurczaka, mięso wieprzowe, tłuszcz wieprzowy, przyprawy, tłuszcz drobiowy.
	kg
	50
	
	

	8.
	Kaszanka pieczona. Produkt w kiszce wieprzowej pieczony.

Skład: mięso wieprzowe min. 50%, tłuszcz wieprzowy min. 14%, kasza jęczmienna min. 12%, sól, pieprz, majeranek, pieprz ziołowy, mieszanka ziołowa: gorczyca biała i czarna.
	kg
	200
	
	

	9.


	Kiełbasa biała parzona; kiełbasa wieprzowo drobiowa drobno rozdrobniona, parzona.

Powierzchnia czysta i sucha, osłonka ściśle przylegająca do farszu.

Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 34 %, mięso z kurcząt  min. 23% , jelito wieprzowe. 
	kg
	220
	
	

	10.
	Kiełbasa drobiowa cienka;

Kiełbasa średnio rozdrobniona drobiowa, wędzona, parzona.

Skład: mięso z piersi z kurczaka min. 93%, sól, przyprawy. 
	kg
	140
	
	

	11.
	Kiełbasa drobiowa z dodatkiem wieprzowiny, gruborozdrobniona, wędzona, parzona, suszona, w osłonce niejadalnej.

Skład: m.in. mięso z indyka z nogi min. 86,g , mięso wieprzowe  min. 24 g, tłuszcz wieprzowy min. 2,8g;

Zamawiający wymaga, aby 100g wyrobu otrzymano z min. 110g, surowców mięsnych.
	kg
	100
	
	

	12.
	Kiełbasa gruba wieprzowa.

Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 80% , woda, skrobia, białko sojowe, sól, błonnik roślinny.
	kg
	75
	
	

	13.
	Kiełbasa gruborozdrobniona z indyka;

Kiełbasa gruborozdrobniona, parzona z dodatkiem białka wieprzowego, w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso z indyka min. 56%.
	kg
	110
	
	

	14.
	Kiełbasa krakowska;

Kiełbasa grubo rozdrobniona, wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.

Skład: m.in. mięso wieprzowe 56%, sól, woda, skrobia ziemniaczana, błonnik sojowy i białko sojowe.
	kg
	120
	
	

	15.
	Kiełbasa parówkowa; kiełbasa homogenizowana parzona z dodatkiem surowca wołowego.

Skład: mięso min. 56,% (w tym: min. wieprzowe 50%, wołowe min. 4%), skórki wieprzowe, tłuszcz wieprzowy.
	kg
	120
	
	

	16.
	Kiełbasa wędzona tradycyjnie cienka;

Kiełbasa średnio rozdrobniona cienka wieprzowa, wędzona tradycyjnie.

Skład: mięso wieprzowe, gorczyca, czosnek mielony, cukier.

Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu wyrobu zużyto minimum 110g mięsa wieprzowego.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	65
	
	

	17.
	Kiełbasa wielkanocna;

Kiełbasa średnio zdrobniona wędzona, parzona.
Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu wyrobu zużyto minimum 110g
Kiełbasa w pętelkach, typowa do koszyczka na Wielkanoc.

Waga 1 szt. 100-130g
	szt.
	131
	
	

	18.
	Kiełbasa wieprzowa cienka;

Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min.  77%.
	kg
	90
	
	

	19.
	Kiełbasa wieprzowa cienka; kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, parzona, osłonka jadalna, jelito wieprzowe.

Skład: mięso wieprzowe min.  80%, tłuszcz wieprzowy
	kg
	100
	
	

	20.


	Kiełbasa wieprzowa cienka; kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona.

Skład: mięso wieprzowe min. 84%, woda, sól.
	kg
	100
	
	

	21.
	Kiełbasa wieprzowa gruba;

Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona w osłonie niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 89%.
	kg
	100
	
	

	22.
	Kiełbasa wieprzowa gruba;

Kiełbasa wieprzowa drobno rozdrobniona z dodatkiem surowców drobiowych, pakowana w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 59%, mięso drobiowe odkostnione mechanicznie z kurcząt min. 16%, tłuszcz wieprzowy  3,5 (+-5)%.
	kg
	120
	
	

	23.
	Kiełbasa wieprzowa gruba; kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona, pieczona, w osłonce niejadalnej.

Skład: szynka wieprzowa, sól, przyprawy naturalne, cukier.

Do wyprodukowania 100g produktu użyto 136 g mięsa wieprzowego.
 Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne..
	kg
	65
	
	

	24.
	Kiełbasa wieprzowa podsuszana;

Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona podsuszana z dodatkiem surowca drobiowego, parzona, w osłonce niejadalnej;

Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 92% mięso drobiowe odkostnione mechanicznie z kurcząt min. 9%, sól, przyprawy i ekstrakty z przypraw.
	kg
	110
	
	

	25.
	Kiełbasa wieprzowo- drobiowa cienka biała parzona;

Kiełbasa wieprzowo- drobiowa średnio rozdrobniona parzona.

Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 48 %, mięsa z kurczaka min. 19%, osłonka kolagenowa wołowa.
	kg
	110
	
	

	26.
	Kiełbasa z pieprzem;

Kiełbasa parzona wieprzowa. Gruborozdrobniona;

Skład: min. mięso wieprzowe min. 50%, pieprz-ziarna 1%.
	kg
	90
	
	

	27.
	Kiełbasa żywiecka, kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, podsuszana, wędzona.

Skład: m.in.: mięso (zamawiający wymaga aby do wyprodukowania 100g zużyto min. 125 g mięsa wieprzowego), sól, przyprawy.
	kg
	120
	
	

	28.
	Kiszka ziemniaczana;  wyrób garmażeryjny.

Skład: ziemniaki  min. 75%, tłuszcz wieprzowy, mąka pszenna, cebula, sól, przyprawy: susz warzywny, białko sojowe.
	kg
	220
	
	

	29.
	Klops. Wyrób garmażeryjny wieprzowy średnio rozdrobniony parzony z dodatkiem wody.

Skład: mięso wieprzowe min. 75%, woda, tłuszcz wieprzowy, błonnik parzony, cebula, sól, przyprawy.
	kg
	100
	
	

	30.
	Luncheon meat;

Kiełbasa wieprzowo- drobiowa, średnio rozdrobniona, parzona w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 60%, woda, mięso z kurczaka min. 2% , skrobia, sól, mąka sojowa.
	kg
	100
	
	

	31.
	Łopatka pieczona;

wędzonka wieprzowa parzona z wodą dodaną;

Skład: mięso wieprzowe min. 74%, woda, sól, białko sojowe i wieprzowe.
	kg
	100
	
	

	32.
	Noga z kurczaka wędzona; produkt wędzony, parzony.

Skład: noga z kurczaka min. 96%.
	kg
	250
	
	

	33.
	Ogonówka;

Produkt wędzony, parzony wieprzowy.

Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 80%.
	kg
	110
	
	

	34.
	Parówki cienkie z cielęciną; produkt homogenizowany wieprzowo - drobiowo-cielęcy, wędzony, parzony.

Skład: mięso: min 90 %( wieprzowe, drobiowe min. 50%, skórki wieprzowe,  cielęcina min.40%).
	kg
	130
	
	

	35.
	Parówki wieprzowe cienkie;

Produkt wieprzowy, kiełbasa homogenizowana wędzona, parzona.

Skład: mięso wieprzowe z szynki  min. 90%, przyprawy naturalne.
	kg
	180
	
	

	36.
	Paszteciki drobiowo- wieprzowe;

Konserwa sterylizowana –wieprzowa. waga 100 g
Skład: mięso z kurcząt min. 13%, tłuszcz wieprzowy min. 12%, wątróbka drobiowa min. 10%, mięso oddzielone mechanicznie  z kurcząt, mąka pszenna, tłuszcz roślinny, tłuszcz drobiowy.
	szt.
	2100
	
	

	37.
	Pasztet drobiowy;

Produkt drobiowy drobno rozdrobniony, pieczony.

Skład: mięso oddzielone mechanicznie min. 47% (w tym z indyka: minimum 23% i z kurczaka minimum 23%), skóry drobiowe, wątróbka drobiowa min. 8% , kasza manna, skrobia ziemniaczana, proszek jajowy, sól, olej rzepakowy.
	kg
	110
	
	

	38.
	Pasztet wieprzowy; produkt blokowy wieprzowy, drobno rozdrobniony, pieczony, pakowany w atmosferze ochronnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 66%, wątróbka wieprzowa, tłuszcz wieprzowy, bułka tarta, woda, sól, cebula suszona.
	kg
	110
	
	

	39.
	Pasztetowa we flaku naturalnym;

Produkt wieprzowy, podrobowy, parzony.

Skład: mięso i maski z głów wieprzowych, wątroba wieprzowa min.  26%, mięso wieprzowe min. 20%, tłuszcz wieprzowy, kasza manna.
	kg
	140
	
	

	40.
	Pieczeń drobiowa;

Rolada drobiowo- wieprzowa drobno rozdrobniona parzona, pieczona.

Skład: surowce drobiowe min. 50% (mięso mechanicznie odkostnione z kurcząt i indyka, wątróbka z kurczaka min. 13%, skórki z kurczaka  i indyka), surowce wieprzowe min. 30% (mięso wieprzowe min. 10%, skórki wieprzowe, tłuszcz wieprzowy); kasza manna.
	kg
	100
	
	

	41.
	Pieczeń wieprzowa ;

Produkt wieprzowy średnio rozdrobniony, pieczony z wodą dodaną. Pakowany próżniowo.
Skład: mięso wieprzowe min. 70%, woda, tłuszcz wieprzowy, skórki wieprzowe, kasza manna, białko sojowe. 
	kg
	100
	
	

	42.


	Pierś z indyka;

Szynka parzona opiekana z dodatkiem wody.

Skład: m.in. pierś z indyka bez kości min. 76%.
	kg
	110
	
	

	43.
	Pierś z indyka;

Wędlina drobiowa z połączonych kawałków mięsa, gotowana, zawiera wodę dodaną, w osłonce niejadalnej.

Skład:  filet z piersi indyka min. 56 %, woda, skrobia, błonnik pszenny.
	kg
	120
	
	

	44.
	Polędwica kanadyjska; wędlina drobiowa z dodatkiem skór wieprzowych, białka wieprzowego, drobno rozdrobniona i parzona w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso drobiowe min. 50% (w tym mięsa z kurczaka min. 40%, mięso z indyka min.  10%), woda, skóry wieprzowe min. 4%, białko sojowe, tłuszcz drobiowy ( z indyka, kurczaka), skóry z kurczaka.
	kg
	90
	
	

	45.
	Polędwica łososiowa;

Produkt surowy, wędzony, zawiera wodę dodana. 

Skład: schab b/k min. 78%.
	kg
	120
	
	

	46.
	Polędwica sopocka ;polędwica wieprzowa wysokowydajna, wędzona, wieprzowa, parzona z dodatkiem wody.

Skład: mięso wieprzowe min. 66%, woda, sól.
	kg
	100
	
	

	47.


	Polędwica wędzona;

Wędzonka wieprzowa , suszona, wędzona;

Skład: mięso wieprzowe, sól, przyprawy naturalne: pieprz czarny, grys, czosnek mielony, ziele angielskie, gorczyca, liść laurowy.

Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g wyrobu gotowego zużyto min.  128 g mięsa wieprzowego.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	

	48.
	Polędwica wieprzowa wędzona;

polędwica wieprzowa wędzona, parzona, z dodana wodą.

Produkt pakowany próżniowo.

Skład: mięso wieprzowe min.  62%, woda, sól, białko sojowe, błonnik pszenny, białko mleka, białko wieprzowe.
	kg
	90
	
	

	49.
	Polędwica wieprzowa; wędzonka wieprzowa wędzona tradycyjnie, parzona.

Skład: mięso wieprzowe, sól, przyprawy naturalne, czosnek mielony, pieprz naturalny, ziele, gorczyca.

Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu zużyto min. 120 g mięsa wieprzowego.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	70
	
	

	50.
	Produkt wieprzowy pieczony;

Wyrób wieprzowy, pieczony.

Skład: karkówka pieczona min. 76%, woda, sól, serwatka z proszku, białko zwierzęce.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	

	51.
	Salceson wieprzowo – drobiowy;

produkt wieprzowo- drobiowy, parzony.

Skład: m.in.: mięso z głów wieprzowych min. 58%, mięso drobiowe oddzielone mechanicznie min. 10%.
	kg
	150
	
	

	52.
	Schab parzony wieprzowy;

Schab wieprzowy z dodatkiem wody, parzony.

Skład: m.in.: schab wieprzowy min. 60%, woda, czosnek suszony 1%, białko sojowe, błonnik pszenny, białko wieprzowe.
	kg
	90
	
	

	53.
	Schab wieprzowy wędzony; wędzonka wieprzowa wędzona, parzona.

Skład: m.in.: schab wieprzowy, sól, cukier, przyprawy naturalne.

Zamawiający wymaga, aby do wyprodukowania 100g produktu zużyto min. 117 g schabu wieprzowego.
	kg
	100
	
	

	54.
	Szynka  wędzona;

Szynka wieprzowa wędzona, parzona w siatce niejadalnej;

Skład: szynka wieprzowa min. 99% , sól, białko wieprzowe, aromat dymu wędzarniczego.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	65
	
	

	55.
	Szynka  wieprzowa wędzona; szynka wieprzowa wędzona, zawiera wodę dodaną.

Skład: szynka wieprzowa min. 88 %, woda, sól.
	kg
	90
	
	

	56.
	Szynka drobiowa wysokowydajna.

Szynka drobiowa, wędzona, parzona z połączonych kawałków mięsa z dodatkiem białka sojowego, z dodana wodą, zawiera cukry.

Skład: mięso drobiowe z uda indyczego min. 70%, woda, białko sojowe, cukry.
	kg
	110
	
	

	57.
	Szynka gotowana;

Wędzonka wieprzowa, parzona z wodą dodaną.

Skład: mięso wieprzowe min. 70%, woda, sól.
	kg
	90
	
	

	58.
	Szynka konserwowa;

Produkt blokowy wieprzowy grubo rozdrobniony parzony, z dodatkiem białka wołowego, z połączonych kawałków mięsa. Szynka w kształcie bloku, pakowana w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso wieprzowe min. 43%, skórki wieprzowe, mąka ziemniaczana.
	kg
	110
	
	

	59.
	Szynka wieprzowa parzona;

Szynka wieprzowa wędzona parzona, produkowana z połączonych kawałków mięsa z dodana wodą.

Skład: mięso z szynki wieprzowej min. 74%, woda, sól, białko sojowe, błonnik pszenny, białko wieprzowe.
	kg
	90
	
	

	60.
	Szynka wieprzowa wędzona;

Szynka wędzona wieprzowa, parzona z woda dodaną, pakowana próżniowo.

Skład: mięso wieprzowe min. 70%, sól, woda, aromat dymu wędzarniczego.
	kg
	100
	
	

	61.
	Szynka wieprzowa wędzona;

Szynka wieprzowa wędzona , parzona, z dodana wodą.

Skład: mięso wieprzowe min. 70 %, woda, sól, błonnik pszenny, przyprawy, skrobia ziemniaczana.
	kg
	110
	
	

	62.
	Wędlina blokowa wieprzowa; Produkt wieprzowy blokowy parzony z woda dodaną z połączonych kawałków mięsa. Osłonka wędliny nie jadalna.

Skład: mięso wieprzowe min. 71%, woda, sól. 
	kg
	90
	
	

	63.
	Wędlina drobiowa blokowa;

Produkt blokowy, średnio rozdrobniony, wędzony, parzony, drobiowy w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso kurczęce min. 57%, woda, skrobia ziemniaczana 
	kg
	110
	
	

	64.
	Wędlina drobiowa gruborozdrobniona;

Wędlina gruborozdrobniona parzona, w osłonce niejadalnej.

Skład: mięso drobiowe min. 50 % (w tym pierś z indyka min. 28 %, z kurczaka min. 23%), woda, białko roślinne, przyprawy. 
	kg
	110
	
	

	65.
	Wędzonka wieprzowa.

Wędzonka wieprzowa z okrywą tłuszczową, wędzona, parzona, pieczona.

Skład: mięso wieprzowe -szynka, sól.

100g produktu wyprodukowano ze 100g mięsa wieprzowego.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	95
	
	

	66.
	Wędzonka wieprzowa;

Wyrób wieprzowy parzony, z woda dodaną;

Skład: mięso wieprzowe min. 71%, woda, sól.
	kg
	110
	
	

	67.
	Wędzonka wieprzowa; wędzonka wieprzowa, parzona z wodą dodaną i białkiem wieprzowym.

Skład: mięso wieprzowe min. 80%.

Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	

	
	
	SUMA BRUTTO
	


Cena ofertowa netto (za pakiet nr 3) ………………………..………………………………….zł

słownie ………………………………………………………………………………………………………….zł

Podatek VAT …………………………………………………………………………….zł 

Cena ofertowa brutto (za pakiet  nr  3)………………………………………………………………………………………………zł

słownie …………………………………………………………………………………………………………………………………………….. zł 
· Spełniamy wymogi określone w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku -  Prawo zamówień publicznych oraz spełniamy pozostałe warunki udziału w niniejszym postępowaniu określone w Rozdziale V Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

· oświadczenie wymagane od wykonawcy w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO 
Oświadczam(y), że wypełniłem(liśmy) obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub 14 RODO1 wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem(liśmy) w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu. 
Na potwierdzenie spełnienia wymagań Zamawiającego, do oferty załączam następujące dokumenty: 

(wymienić załączoną dokumentację lub sporządzić spis treści załączonych dokumentów).

a) ………………………………………………………………………………………

b) ……………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………….

/Pieczęć imienna i podpis(y) osób uprawnionych
*) Niepotrzebne skreślić

1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1)

Osoba składająca oświadczenie na formularzu ofertowym ponosi pełną odpowiedzialność za treść złożonego oświadczenia na zasadach określonych w art. 297 ust. 1 Kodeksu karnego  ( Dz.U. Nr 88, poz. 553 z póź. zmianami).                               
