








Załącznik nr 1.a 
FORMULARZ CENOWY 

MIĘSA I PRODUKTY MIĘSNE

	LP
	Nazwa
	J.M.
	Ilość
	Cena
Netto
	Wartość netto
	Cena
Brutto
	Wartość brutto

	1
	Filet z kurczaka
	kg
	100
	
	
	
	

	2
	Kurczaki 
	kg
	1300
	
	
	
	

	3
	Wątróbka drobiowa
	kg
	120
	
	
	
	

	4
	Żeberka wieprzowe ekstra
	kg
	35
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	40
	
	
	
	

	6
	Łopatka wieprzowa b/k
	kg
	500
	
	
	
	

	7
	Flaki wołowe krojone
	kg
	80
	
	
	
	

	8
	Schab wp. z/k
	kg
	180
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa swojska farmera
	kg
	300
	
	
	
	

	10
	Pasztetowa wieprzowa
	kg
	80
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa kminkowa
	kg
	100
	
	
	
	

	12
	Winerki śląskie
	kg
	200
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	47
	
	
	
	

	14
	Mielonka wp. 
	kg
	100
	
	
	
	

	15
	Mortadela wieprzowa
	kg
	150
	
	
	
	

	16
	Kiełbasa śniadaniowa z drobiemnatorska
	kg
	90
	
	
	
	

	17
	Parówki drobiowe
	kg
	180
	
	
	
	

	18
	Parówkowa gruba
	kg
	150
	
	
	
	

	19
	Szynka mielona
	kg
	160
	
	
	
	

	20
	Metka wędzona
	kg
	60
	
	
	
	

	21
	Szynka gotowana
	kg
	100
	
	
	
	

	22
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	

	23
	Kiełbasa dębicka
	kg
	60
	
	
	
	

	24
	Krupniok śląski
	kg
	150
	
	
	
	

	25
	Polędwica sopocka
	kg
	80
	
	
	
	

	26
	Kiełbasa chłopska biesiadna
	kg
	200
	
	
	
	

	27
	Kiełbasa krakowska
	kg
	90
	
	
	
	

	28
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	50
	
	
	
	

	29
	Boczek wędzony
	kg
	20
	
	
	
	

	30
	Polędwica z indyka
	kg
	60
	
	
	
	

	31
	Kiełbasa śląska 
	kg
	120
	
	
	
	

	
	
	
	
	Razem netto
	
	Razem brutto
	



Dostawa towarów dwa razy w tygodniu najpóźniej do godziny 630 w ilościach wcześniej zamówionych.
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