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NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI





Dział II
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
ZADANIE NR 1 Organizacja imprez w ramach działań środowiskowych dla projektu „Droga do aktywności”

SPOTKANIE EDUKACYJNE „PIERWSZA POMOC”.

Cel realizacji zadania: 

Przekazanie elementarnych schematów postępowania w przypadku kontaktu z osobami będącymi w stanie zagrożenia życia oraz podstaw organizacji pierwszej pomocy.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – wyłącznie dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Centrum miasta Płocka, z dogodnym połączeniem KM. Obiekt posiadający klimatyzowaną salę konferencyjną, wyposażoną w nowoczesny sprzęt multimedialny niezbędny do prowadzenia zajęć teoretycznych oraz salę odpowiednią do przeprowadzenia zajęć praktycznych i symulacji akcji ratunkowej. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Termin realizacji: 

Marzec 2014r., dowolny dzień roboczy. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym na 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Czas trwania: 

5h (teoria + praktyka + symulacja akcji ratunkowej) dla każdej grupy, od 9.00 do 14.00.

Liczba uczestników: 

80 osób, przy czym zajęcia teoretyczne winny być prowadzone w podziale na co najmniej 2 grupy, zajęcia praktyczne – w podziale na 2 grupy. Zamawiający wyraża zgodę na zorganizowanie spotkania w różnych terminach dla każdej z grup. 

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania. Program powinien obejmować:

część teoretyczną, w tym: łańcuch przeżycia, bezpieczeństwo na miejscu zdarzenia, ocena stanu poszkodowanego, resuscytacja krążeniowo – oddechowa, rozpoznawania stanu zagrożenia życia, postępowanie z poszkodowanym na miejscu zdarzenia itp., 

część praktyczną – ćwiczenia praktyczne z użyciem manekinów osoby dorosłej i dziecka, posługiwanie się automatycznym defibrylatorem AED itp.,

symulację akcji ratunkowej w wykonaniu pozorantów z możliwością zaangażowania uczestników spotkania.

Oprawa techniczna:

Zorganizowanie recepcji wraz z osobami do jej obsługi (wydawanie przygotowanych materiałów dydaktycznych dla uczestników spotkania i rejestracja uczestników).

Zapewnienie miejsc siedzących dla wszystkich uczestników podczas teoretycznej części spotkania.

Zapewnienie kadry trenerskiej do prowadzenia zajęć: instruktorzy pierwszej pomocy/ratownicy medyczni, posiadający aktualne uprawnienia instruktora kwalifikowalnej pierwszej pomocy lub ratownika medycznego/WOPR zgodnie z Ustawą z dnia 8 września 2006r. o Państwowym Ratownictwie Medycznym ( Dz. U.2006 nr 191, poz. 1410 ze zm.) oraz zaświadczenie o ukończeniu kursu BLS/AED.

Zapewnienie sprzętu medycznego niezbędnego do prawidłowej realizacji zajęć (np. deski ortopedyczne, fantomy, szyny, kołnierze oraz materiały zużywalne dla 80 uczestników).

Zapewnienie 80 zestawów materiałów dydaktycznych dla uczestników (podręcznik dotyczący pierwszej pomocy).

Usługa cateringowa:

Zapewnienie bufetu kawowego dostępnego przez cały czas trwania spotkania: kawa rozpuszczalna liofilizowana, kawa parzona 100% Arabica, herbata w torebkach ze sznureczkiem, cytryna, cukier, śmietanka, ciastka kruche + naczynia ceramiczne.

Zapewnienie wody mineralnej  niegazowanej w butelkach o pojemności 0,33 l – 80szt.

Zapewnienie obsługi kelnerskiej.

EDUKACYJNY PIKNIK RODZINNY.

Cel realizacji zadania: 

Promowanie pozytywnych postaw rodzicielskich.

Charakter spotkania: 

Otwarty – dla uczestników projektu realizowanego przez Zamawiającego oraz mieszkańców miasta Płocka.

Miejsce realizacji: 

Park Północny – Płock – Podolszyce.

Termin realizacji: 

14.06.2014r.

Czas trwania: 

6h – od 10.00 do 16.00.

Liczba uczestników: 

200 uczestników projektu z dziećmi oraz ich otoczenie. 

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania. Program powinien obejmować:

Scenariusz zawierający: temat spotkania (np.:  „Leśne skrzaty”, „Piracki Piknik”, „Szkoła czarodziejów”, „Mały artysta”, „Rycerze okrągłego stołu”, „Sportowa olimpiada”), elementy scenografii, kostiumów oraz konkursów, które powinny współgrać z tematem imprezy. 

Zajęcia z elementami psychodramy dla dorosłych (scenki rodzajowe dot. postaw wychowawczych, radzenia sobie w trudnych sytuacjach wychowawczych) prowadzone przez osobę z wykształceniem wyższym pedagogicznym lub psychologicznym. 

Warsztaty malowania na szkle wraz z osobami do obsługi. Wszystkie niezbędne artykuły do przeprowadzenia warsztatów zapewnia Wykonawca.

Konkursy i zabawy ruchowe dla rodzin: turniej w piłkarzyki stołowe,  sztafeta rodzin, mega skakanka, przeciąganie liny, gra w badmintona, rzutki, gra w hokeja na trawie, chusta animacyjna, hula- hop, karaoke, kalambury itp.  

Prezentacja wozu strażackiego, pokaz gaszenia pożaru, rozmowa ze strażakiem na temat zasad alarmowania o bezpieczeństwie.

Pokaz szczudlarzy, pokazy sztuk walki (np. judo, capoeira itp.), zabawy z klaunem.

Oprawa techniczna:

Uzyskanie wszelkich niezbędnych opinii i zezwoleń oraz dokonanie stosownych zgłoszeń wymaganych przepisami prawa dot. organizacji imprez o charakterze masowym (Ustawa z 20.03.2009r. o bezpieczeństwie imprez masowych – Dz. U. z dnia 21.04.2009 Nr 62, poz. 504).

 Zapewnienie osoby prowadzącej, która będzie nadzorować i koordynować przebieg spotkania, przebieg konkursów z nagrodami, zachęcać do udziału w konkursach i zabawach, dokona rozpoczęcia i zakończenia spotkania.

Zabezpieczenie spotkania pod względem bezpieczeństwa osób i mienia – 6 pracowników ochrony.

Zapewnienie podkładu muzycznego (piosenki dla dzieci) wraz z uiszczeniem opłaty ZAIKS z tego tytułu. Po stronie Zamawiającego leży zapewnienie występów grup artystycznych (zespoły muzyczne). Zamawiający również zapewnia scenę.

Zakup nagród za udział w konkursach: scrable 30szt., biznes 30szt., monopoly 30szt., jenga 30szt.,  kolorowanki A4 z naklejkami (60szt.),  piłki nożne (50szt.), piłki kolorowe (50szt.), kredki ołówkowe  (100 opakowań),  flamastry (100 opakowań).

Przygotowanie projektu, druk i dostarczenie do siedziby Zamawiającego w terminie 14 dni kalendarzowych przed terminem planowanej imprezy: zaproszeń wraz z kopertami w ilości 201szt., format A5, zadruk dwustronny kolorowy, (cmyk 4+4), papier kredowy połysk – 250g/m².

Zapewnienie balonów do tworzenia zwierzątek (różne kolory, min. 600szt.) – wraz z osobą do obsługi (klaun).

Zapewnienie min. 3 rodzajów  sprawnych urządzeń rekreacyjnych wraz z osobami do obsługi i nadzoru typu: eurobungy, zjeżdżalnia, dmuchańce, basen z kulkami. 

Zapewnienie min.  6 animatorów przebranych za postaci zgodnie z tematem imprezy. 

Zapewnienie „nagród pocieszenia” dla dzieci uczestniczących w konkursach i zabawach: lizaków w ilości zapewniającej upominek dla każdego dziecka uczestniczącego w danym konkursie.

Rozpowszechnienie informacji o spotkaniu za pośrednictwem mediów (portale internetowe, prasa, radio) oraz za  pośrednictwem systemu komunikacji wizualnej AutoBOX w autobusach KM. Informacja powinna zostać umieszczona co najmniej tydzień przed spotkaniem.  Wszelkie treści przekazywane mediom muszą zostać zaakceptowane przez Zamawiającego.  

Zapewnienie multimedialnego urządzenia informacyjnego – infomatu w formie stojącej z możliwością interakcji przez cały czas trwania  pikniku. Infomat będzie źródłem informacji o projekcie systemowym realizowanym przez MOPS w Płocku oraz możliwości uzyskania wsparcia przez rodziny.

Usługa gastronomiczna:

Zapewnienie bufetu kawowego dostępnego przez cały czas trwania spotkania: kawa rozpuszczalna liofilizowana, herbata w torebkach ze sznureczkiem, cytryna, cukier, mleko + naczynia jednorazowe.

Zapewnienie wody mineralnej  niegazowanej oraz min. 2 rodzajów soków w dystrybutorach – dostępne przez cały czas trwania spotkania.

Zapewnienie stoiska z popcornem – minimum 500 porcji.

Zapewnienie stoiska z watą cukrową – minimum 500 porcji.

Zapewnienie stoiska z goframi – minimum 500 szt.

Przygotowanie i dostarczenie do siedziby Zamawiającego w terminie uzgodnionym z Zamawiającym (do końca czerwca 2014r.) 150 paczek rodzinnych w torebkach okolicznościowych, przy czym zawartość każdej paczki będą stanowić:

kawa rozpuszczalna  w postaci lekkiego proszku z naturalną kawową pianką, opakowanie szklane – 100g,

chrupkie orzechy w karmelu z kremem nugatowym, przykryte warstwą gorzkiej czekolady – 125g,

nadziewane sokiem owocowym żelki owocowe wzbogacone witaminami w różnych kształtach – 100g,

chrupki ryżowe oblane delikatną czekoladą z dodatkiem chrupek pszenno – ryżowych – 100g,

czekolada mleczna z całymi orzechami laskowymi – 160g,

ciastka biszkopty z owocową galaretką oblane czekoladą – 147g,

bombonierka  osiem pysznych smaków czekolady wyprodukowanej z najlepszych składników – 250g,

opakowanie lizaków z sokiem owocowym wzbogacone witaminami w czterech podwójnie owocowych smakach – 80g,

czekoladowe wafelki w środku batona znajduje się krem z orzechów laskowych oblanych polewą czekoladową – 43g,

batoniki z mlecznej czekolady z nadzieniem mlecznym – 50g (4 batoniki),

mieszanka czekoladowych cukierków z różnym nadzieniem – 490g.

Termin ważności artykułów musi wynosić co najmniej 12 miesięcy od dnia dostarczenia do Zamawiającego.

KONFERENCJA PROMUJĄCA PROJEKT I EFS.

Cel realizacji zadania: 

Promocja projektu współfinansowanego ze środków unijnych.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – wyłącznie dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Hotel w centrum Płocka, standardu minimum 3 gwiazdkowego (zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19.08.2004r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie – Dz. U. 2006r. nr 22, poz. 169), dysponujący klimatyzowaną salą konferencyjną na minimum 100 osób (miejsca siedzące dla wszystkich uczestników), wyposażoną w profesjonalny sprzęt multimedialny (rzutnik, projektor multimedialny, laptop, ekran itp.), z szatnią ubraniową wraz z obsługą, z własnym parkingiem na minimum 10 samochodów (dostępny na 0,5 h przed rozpoczęciem konferencji, na czas jej trwania, do 0,5 h po jej zakończeniu). 

W sali, w której będzie odbywać się konferencja krzesła powinny być ustawione w tzw. układzie teatralnym. Wykonawca usytuuje podium/scenę w taki sposób, aby było dobrze widoczne z każdego miejsca sali. Aranżacja mebli na podium/scenie powinna umożliwiać odpowiednie oświetlenie umożliwiające właściwą ekspozycję osób występujących podczas konferencji oraz dekorację florystyczną z żywych kwiatów. Na scenie powinna znajdować się sofa i  fotele dla prelegentów ze stolikiem kawowym i wodą w szklanych butelkach. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania konferencji.

Termin realizacji: 

Październik 2014r., dowolny dzień roboczy. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym na 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania konferencji.

Czas trwania: 

4h – od 10.00 do 14.00.

Liczba uczestników: 

100 osób – Zamawiający nie dopuszcza podziału uczestników na mniejsze grupy celem zorganizowania konferencji w różnych terminach. 

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program konferencji w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania konferencji. Konferencja będzie się składać z części oficjalnej podczas, której zaproszeni goście  wygłoszą prelekcje oraz przerw, podczas których będzie serwowany bufet kawowy.  Program będzie uwzględniał zakres tematyczny konferencji, dokładny termin i miejsce realizacji, nazwisko konferansjera oraz  prelegentów, jak również tematykę poszczególnych wystąpień.

Oprawa techniczna:

Zorganizowanie recepcji wraz z osobami do jej obsługi (wydawanie materiałów konferencyjnych i rejestracja uczestników).

Zapewnienie muzyki w tle przed rozpoczęciem konferencji  oraz w trakcie  trwania przerwy kawowej (np. muzyki  poważnej, jazz, itp. repertuar do uzgodnienia z Zamawiającym.)

Zapewnienie osoby prowadzącej konferencję. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania konferencji co najmniej 2 kandydatury osób wraz z opisem doświadczenia w prowadzeniu imprez o podobnym charakterze.

Zapewnienie – po uzgodnieniu z Zamawiającym i uzyskaniu jego akceptacji – 3 prelegentów:

jedna osoba z tytułem profesora posiadająca wiedzę na temat pracy z osobami wykluczonymi społecznie, która przygotuje prelekcję na temat kompleksowego wsparcia dla osób zagrożonych marginalizacją społeczną;

jedna osoba z tytułem doktora posiadająca wiedzę na temat realizacji projektów skierowanych do osób bezrobotnych i nieaktywnych zawodowo – dobre praktyki, doświadczenia innych krajów członkowskich;

jedna osoba z tytułem doktora posiadająca wiedzę na temat zagranicznych doświadczeń w zakresie kompleksowego wsparcia rodzin korzystających z pomocy społecznej.

Wszystkie koszty i czynności związane z  wystąpieniami  prelegentów leżą po stronie Wykonawcy. Wykonawca w ramach umów zawartych z prelegentami zagwarantuje przeniesienie autorskich praw do prezentacji  i materiałów przygotowanych przez prelegentów na Zamawiającego. 

Zapewnienie oprawy artystycznej, np. występ chóru, grupy muzycznej – po uzgodnieniu z Zamawiającym i uzyskaniu.

Zapewnienie multimedialnego urządzenia informacyjnego – infomatu w formie stojącej z możliwością interakcji przez cały czas trwania  konferencji. Infomat będzie źródłem informacji o realizowanym projekcie, z możliwością wyświetlania zdjęć robionych w trakcie realizacji projektu.

Zakup i dostarczenie na miejsce konferencji 100 zestawów materiałów konferencyjnych w segregatorach (A4, grzbiet prosty, 316 mm wys. x 38 mm gr., laminat matowy, dopasowana wklejka, mechanizm 2 ringowy, przekładki z recyklingu). Każdy segregator musi zawierać: notatnik (A4, objętość min. 35 kartek, wykończenie: klejenie po dłuższym boku, multiperforowany po dłuższym boku, 250-300 g/m2, nadruk kolorowy, materiał: papier z recyklingu), długopis (automatyczny z obudową metalową z wkładem cienko piszącym, wymiennym), program konferencji (na papierze ecru w formacie A4), prezentacje prelegentów (w wersji elektronicznej na płycie CD sporządzone w technice odpowiadającej Power Point oraz w wersji papierowej na papierze koloru białego, format A4, wydrukowane w kolorze).

Projekt i druk materiałów informacyjno – promocyjnych: 

plakatów – 100 szt., A1, pierwsza strona w pełnym kolorze, druga strona w kolorze białym (cmyk 4+0), papier kredowy połysk – 220g/m²,  

naklejek – 100szt., A5, na jednym arkuszu trzy naklejki: 16,3cm x 7,8cm, 7,6 cm x 4,5 cm, 21cm x 2,5 cm, druk offsetowy na folii przezroczystej, naklejki w postaci gotowych wyciętych prostokątów o zaokrąglonych rogach, 

folderów informacyjno – promujących – 200szt., A5, 8 stron, papier kredowy o gramaturze 200g/m², 

zaproszeń – 120szt., składane, zadruk dwustronny kolorowy, (cmyk 4+4), papier kredytowy połysk 250g/m² + 100szt. kopert bez okna o wymiarze zgodnym z wielkością zaproszenia.

Usługa gastronomiczna:

Zapewnienie bufetu kawowego dostępnego przez cały czas trwania konferencji: kawa rozpuszczalna liofilizowana, kawa parzona 100% Arabica, herbata w torebkach ze sznureczkiem, cytryna, cukier, śmietanka, ciastka kruche + naczynia ceramiczne. Bufet serwowany  w przerwach.  

Zapewnienie wody mineralnej  niegazowanej w butelkach o pojemności 0,33l – 50szt. oraz soków w dystrybutorach.  

Wybór ciastek bankietowych (tortowych) w papilotkach serwowanych indywidualnie: minimum 6 rodzajów –  ogółem 5 szt./os., kanapeczek bankietowych – 5 rodzajów – każda składająca się z minimum 5 składników –  ogółem  4 szt./os., tartinek składających – 5 rodzajów – każda składająca się z minimum 5 składników – 4 szt. /os. 

Obsługa kelnerska podczas konferencji.

Stoły bufetowe nakryte obrusami wraz ze skirtingami + dekoracja florystyczna z żywych kwiatów.

KAMPANIA PROMUJĄCA IDEE WOLONTARYSTYCZNE I INTEGRACJĘ MIĘDZYPOKOLENIOWĄ.

Cel realizacji zadania: 

Promowanie postaw wolontarystycznych i integracji międzypokoleniowej.

Charakter spotkania: 

I część – happening dla mieszkańców miasta Płocka – charakter otwarty.

II część – Gala dla wolontariuszy – charakter zamknięty – wyłącznie dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

I część spotkania (happening) – galeria handlowa na terenie miasta Płocka (do uzgodnienia z Zamawiającym w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania).

II część spotkania – miejsce wskazane przez Wykonawcę, klub muzyczny bądź inny obiekt wolnostojący oddalony max 30 km od Płocka, którego wnętrze zostanie przearanżowane na wnętrze klubowe (loże, stoliki max 8 – 10 osobowe oraz kanapy). Obiekt musi posiadać klimatyzowane sale, szatnię ubraniową wraz z obsługą, zaplecze gastronomiczne, wydzielone miejsce dla osób palących. Miejsce musi być zarezerwowane na czas trwania imprezy wyłącznie dla jej uczestników. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca zorganizowania II części spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania.

Termin realizacji: 

20 lub 27 września 2014r. – sobota. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Czas trwania: 

I część – happening – 3h – od 12.00 do 15.00.

II część – Gala dla wolontariuszy – 6h – od 17.00 do 23.00.

Liczba uczestników: 

I część – happening – 400 osób w trybie rotacyjnym.

II część – Gala dla wolontariuszy – 200 osób – Zamawiający nie dopuszcza podziału uczestników na mniejsze grupy celem zorganizowania spotkania w różnych terminach. 

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania. Część happeningowa musi obejmować: prelekcje zaproszonych gości, występ artystów/grup artystycznych, utworzenie punktu informacyjno – konsultacyjnego, zorganizowanie ogródka zabaw dla dzieci, konkursy dla dzieci itp. 

Oprawa techniczna:

1. Wymagania dot. I części – happeningu:

Uzyskanie wszelkich niezbędnych opinii i zezwoleń oraz dokonanie stosownych zgłoszeń wymaganych przepisami prawa dot. organizacji imprez o charakterze masowym (Ustawa z 20.03.2009r. o bezpieczeństwie imprez masowych – Dz. U. z dnia 21.04.2009 Nr 62, poz. 504).

Zapewnienie sceny, na której odbędą się występy zaproszonych artystów oraz prelegentów.

Zapewnienie konferansjera (przywitanie gości, rozpoczęcie, prowadzenie spotkania wg harmonogramu, zakończenie).

Zapewnienie oprawy muzycznej – dj  z doświadczeniem w realizacji eventów, imprez integracyjnych, posiadający bogatą dyskografię, zapewniający różne gatunki muzyczne. Repertuar powinien być dobrany do charakteru spotkania oraz preferencji muzycznych gości. Ostateczny repertuar zostanie określony w ścisłym porozumieniu z Zamawiającym. Po stronie Wykonawcy leży zapewnienie sprzętu grającego umożliwiającego prawidłową realizację usługi na wysokim poziomie.

Zapewnienie pokazu umiejętności psa ratownika – czas trwania: 3 wejścia po 5 minut.

Zapewnienie oprawy artystycznej:

Występ artystyczny (min. 3 artystów/grup artystycznych – zespół muzyczny, grupa taneczna itp.) – po uzgodnieniu z Zamawiającym i uzyskaniu jego akceptacji. Czas trwania występów: co najmniej 3 wejścia po 10 minut. 

Występ grupy teatralnej: krótkie przedstawienie dot. wolontariatu w wykonaniu dzieci i młodzieży wyreżyserowane przez jednego z aktorów płockiego teatru dramatycznego.

Po stronie Wykonawcy leży pokrycie wszelkich opłat cywilno – prawnych związanych z występami artystów oraz uregulowanie wszelkich zobowiązań związanych z utrwaleniem, wykorzystaniem i upowszechnianiem ich wizerunku. 

Zorganizowanie wystawy zdjęć „Misja – Wolontariat!”:  wywołanie max 50 zdjęć dostarczonych przez Zamawiającego na płycie CD  w formacje JPG, ich obróbka, oprawa, opisanie, umieszczenie ich na sztalugach, wyeksponowanie podczas happeningu.

Rozpowszechnienie informacji o spotkaniu za pośrednictwem mediów (portale internetowe, prasa, radio) oraz za  pośrednictwem systemu komunikacji wizualnej AutoBOX w autobusach KM. Informacja powinna zostać umieszczona co najmniej tydzień przed spotkaniem.  Wszelkie treści przekazywane mediom muszą zostać zaakceptowane przez Zamawiającego.  

Zorganizowanie punktu informacyjno – konsultacyjnego, w którym można będzie uzyskać informacje dot. wolontariatu. Stanowisko będzie składać się ze stolika dla 2 – 3 osób wraz z krzesełkami. 

Stworzenie ogródka zabaw dla najmłodszych dzieci – wydzielone miejsce, ogrodzone, na posadzce: maty, siedziska, domek dla dzieci, piłki, klocki, bujaki, zjeżdżalnia itd. 

Zapewnienie multimedialnego urządzenia informacyjnego – infomatu w formie stojącej z możliwością interakcji przez cały czas trwania  happeningu. Infomat będzie źródłem informacji o realizowanym projekcie i wolontariacie działającym przy MOPS w Płocku.

Zapewnienie balonów – 1500szt., lateksowe, metalizowane, 12’’, kolor: zielony, pompowane helem, z tasiemką, nadruk: logo Klubu Wolontariatu MOPS w Płocku. Po stronie Wykonawcy leży zapewnienie osoby do bieżącego pompowania balonów.

Zapewnienie nagrody dla zwycięzcy konkursu dot. logo klubu wolontariatu MOPS w Płocku: aparat cyfrowy – 1szt., rozdzielczość: 16,1mln pikseli, wielkość zapisywania zdjęć: 4608x3456 pikseli, zbliżenie optyczne: 5x, zbliżenie cyfrowe: 4x, ogniskowa (dla 35mm): 26-130mm, zapis na kartach pamięci: SD, SDHC, SDXC, wielkość wbudowanej pamięci: 20MB, nagrywanie filmów z dźwiękiem, cyfrowy stabilizator obrazu, wielkość ekranu LCD: 2,7cala, menu w języku polskim, wejście HDMI, gwarancja: 24 miesiące.

Zapewnienie upominków dla wolontariuszy MOPS w Płocku: 70szt. voucherów do płockiego kina (każdy voucher na 2 osoby, na wybrany film, również w 3D, do wykorzystania do końca roku 2014).

Zapewnienie wyróżnień dla 3 najbardziej aktywnych wolontariuszy: 3 karty upominkowe Empik o wartości 150zł.

Zapewnienie wyróżnień dla uczestników konkursu związanego z wiedzą na temat POKL: 3 karty upominkowe Empik o wartości 150zł.

Zapewnienie upominków dla dzieci za udział w konkursach: kolorowanki A4 z naklejkami (min. 60 szt.),  kredki ołówkowe (min. 50 opakowań),  flamastry (min. 50 opakowań), książeczki kolorowe (min. 50 szt.), piórniki typu tuba (min. 50 szt.).

Zakup koszulek: 100szt., T-shirt unisex z krótkim rękawem, ściągacz wzmocniony lycrą, taśma wzmacniająca pod ściągaczem, podwójne szwy na ramionach i spodzie koszulki, materiał: 100% bawełna stabilizowana, gramatura minimum 190g/m2, kolor: zielony. Koszulki w różnych rozmiarach – do uzgodnienia z Zamawiającym. Na każdej koszulce nadruk: logo klubu wolontariatu MOPS w Płocku. 

Projekt i wykonanie bannera: materiał plandekowy o gramaturze min. 510g/m2, wzmocniony na brzegach, oczkowany co 50cm, nadruk w pełnym kolorze, wymiary: 100cm/250cm. 

Projekt i druk folderów informacyjnych – 200szt., tryptyk 3xA4 składany do A4 – 630x297mm, papier: kreda błyszcząca 170g, kolorystyka: zadruk w pełnym kolorze CMYK.

2. Wymagania dot. II części – Gali dla wolontariuszy:

W przypadku organizacji spotkania poza miastem Płock, Wykonawca zapewni transport autokarami dla wszystkich uczestników z Płocka na miejsce imprezy i z powrotem.

Ubezpieczenie wszystkich uczestników NNW. Wykonawca przedstawi kopię polisy ubezpieczeniowej najpóźniej w dniu spotkania. Skutki niedopełnienia tego obowiązku ponosi Wykonawca.

Zabezpieczenie spotkania pod względem bezpieczeństwa osób i mienia – minimum 4 pracowników ochrony. 

Zapewnienie oprawy muzycznej – dj  z doświadczeniem w realizacji eventów, imprez integracyjnych, posiadający bogatą dyskografię, zapewniający różne gatunki muzyczne. Repertuar powinien być dobrany do charakteru spotkania oraz preferencji muzycznych gości. Ostateczny repertuar zostanie określony w ścisłym porozumieniu z Zamawiającym. Po stronie Wykonawcy leży zapewnienie sprzętu grającego umożliwiającego prawidłową realizację usługi na wysokim poziomie.

Zapewnienie profesjonalnego oświetlenia klubowego itd. efekty świetlne wykonane w technologii LED, lasery o różnym przeznaczeniu, stroboskopy, oświetlenie UV, kule lustralne, girlandy świetlne, reflektory.

Miejsca siedzące dla wszystkich uczestników spotkania.

Zorganizowanie pokazu fajerwerków – czas trwania 5 minut, dynamika wysoka, itd. 350 strzałów/min., kaliber ładunków 65-250mm, z synchronizowanym podkładem muzycznym. Materiały pirotechniczne winny spełniać polską normę ustanowioną przez Polski Komitet Normalizacyjny. 

Usługa gastronomiczna dla 200 osób dot. II części – Gali dla wolontariuszy:

3 dania ciepłe podane do stolików. Każde podanie składające się z porcji mięsa (150g/os.), dodatków do dań  gorących (150g/os.), surówki (150g/os.).

Bufet kawowy przez cały czas trwania spotkania: kawa rozpuszczalna liofilizowana i parzona 100% Arabica, herbata w torebkach ze sznureczkiem, krojona cytryna, cukier, śmietanka lub mleko.

Napoje zimne:  woda (niegazowana i gazowana) 0,5litra/os., 100% sok owocowy zapewniony w  4 smakach –  0,7litra/os., napoje gazowane typu: cola, sprite, fanta – 0,5litra/os. 

Wybór ciastek bankietowych (tortowych) w papilotkach: minimum 5 rodzajów – 6 szt./os. 

Stoły bufetowe nakryte obrusami wraz ze skirtingami. 

Obsługa kelnerska. 

Talerze ceramiczne, sztućce, serwetki, szklanki, filiżanki.

Obchody Ogólnopolskiego  Dnia  Solidarności z Osobami Chorymi na Schizofrenię – happening.

Cel realizacji zadania: 

Szerzenie wiedzy na temat osób zaburzonych psychicznie, przeciwdziałanie dyskryminacji i stygmatyzacji osób niepełnosprawnych.

Charakter spotkania: 

Happening dla mieszkańców miasta Płocka – charakter otwarty.

Miejsce realizacji: 

Plac przed Nove Kino Przedwiośnie, Płock, ul. Tumska 5a.

Termin realizacji: 

7 września 2014r. – niedziela.

Czas trwania: 

4h – od 10.00 do 14.00.

Liczba uczestników: 

400 osób w trybie rotacyjnym.

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program happeningu w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania. Program musi obejmować: prelekcje zaproszonych gości, występy grup artystycznych, utworzenie punktów informacyjno – konsultacyjnych dla NGO działających w zakresie pomocy osobom niepełnosprawnym. 

Oprawa techniczna:

Uzyskanie wszelkich niezbędnych opinii i zezwoleń oraz dokonanie stosownych zgłoszeń wymaganych przepisami prawa dot. organizacji imprez o charakterze masowym (Ustawa z 20.03.2009r. o bezpieczeństwie imprez masowych – Dz. U. z dnia 21.04.2009 Nr 62, poz. 504).

Zapewnienie sceny o minimalnych wymiarach 5x6 m, na której odbędą się występy zaproszonych zespołów artystycznych oraz zaproszonych gości.

Zapewnienie konferansjera (przywitanie gości, rozpoczęcie, prowadzenie spotkania wg harmonogramu, zakończenie).

Zapewnienie występu grupy tanecznej, chóru, teatru ulicznego specjalizującego się w pantomimie i grze ulicznej. Czas trwania występów: min. 4 wejścia po 10 minut. Po stronie Wykonawcy leży pokrycie wszelkich opłat cywilno – prawnych związanych z występami artystów oraz uregulowanie wszelkich zobowiązań związanych z utrwaleniem, wykorzystaniem i upowszechnianiem wizerunku artystów. Ostateczny dobór artystów oraz repertuaru zostanie określony w ścisłym porozumieniu z Zamawiającym. 

Zapewnienie zadaszonych miejsc w celu przygotowania 5 – 6 stoisk informacyjnych/punktów konsultacyjnych. Każde stanowisko będzie składać się ze stolika i krzeseł dla 2 – 3 osób.

Zabezpieczenie spotkania pod względem bezpieczeństwa osób i mienia – min. 5 pracowników ochrony.

Zapewnienie opieki medycznej  – karetka z dwoma ratownikami medycznymi.

Zapewnienie telebimu LED  o wymiarach 4m x 3m ustawionego na konstrukcji z boku sceny (wyświetlanie materiałów informacyjnych dot. realizacji projektu, relacja na żywo) + realizacja wizualizacji.

Zapewnienie balonów – 1000szt., lateksowe, metalizowane, 12’’, różnokolorowe, na patyku, nadruk: logo MOPS w Płocku, nazwa spotkania. Po stronie Wykonawcy leży zapewnienie osoby do bieżącego pompowania balonów.

Zakup nagród  dla  3 zwycięzców konkursu plastycznego: aparat fotograficzny (1szt., kompaktowy, 16Mpiksel, pamięć 42 MB, obsługiwane karty SD/SDHC/SDXC, zoom optyczny 6x, zoom cyfrowy 4x, przekątna wyświetlacza LCD 2,7 cale, złącza- wyjście audio-wideo(A/V), cyfrowe we/wy (USB), akumulator jonowo-litowy, zasilacz sieciowy EH- 62 G, szerokokątny obiektyw z 5- krotnym zoomem optycznym, gwarancja 12 miesięcy), ramka cyfrowa 2 szt. (2szt., 7calowa, rozdzielczość ekranu 480x234, obsługa kart pamięci MMC oraz SD,USB, pilot w zestawie wbudowane głośniki, pokaz slajdów, podkład muzyczny, zasilanie sieciowe, gwarancja 24 miesiące).

Projekt i druk plakatów – 10szt., A1, pierwsza strona plakatu w pełnym kolorze, druga strona w kolorze białym (cmyk 4+0), papier kredowy połysk – 220g/m². 

Rozpowszechnienie informacji o spotkaniu za pośrednictwem mediów (portale internetowe, prasa, radio) Informacja powinna zostać umieszczona co najmniej tydzień przed spotkaniem. Wszelkie treści przekazywane mediom muszą zostać zaakceptowane przez Zamawiającego.  

Zamieszczenie na stronie lokalnego portalu internetowego reklamy z przekierowaniem do podstrony internetowej projektu systemowego „Droga do aktywności” w postaci: bilboarda (468x60 pikseli, waga do 45kB, format GIF, JPG, SWF, bez rotacji), artykułu sponsorowanego (objętość tekstu do 10.000 znaków, rozdzielczość zdjęć 72dpi, format zdjęć JPG).  Reklama zamieszczone będą na głównej stronie portalu przez okres 2 tygodni przed planowanym terminem happeningu. 

Usługa cateringowa:

Praliny, ciasteczka korzenne, muffinki zapakowane w ozdobne opakowanie (itd. pudełeczko, celofan, woreczek) – łącznie 1500szt. w koszach umożliwiających roznoszenie.

Napoje zimne:  woda lub soki w butelkach 0,33l – 400 szt. 

WERNISAŻ PRAC OSÓB NIEPEŁNOSPRAWNYCH.

Cel realizacji zadania: 

Szerzenie wiedzy na temat osób zaburzonych psychicznie, przeciwdziałanie dyskryminacji i stygmatyzacji osób niepełnosprawnych, promowanie twórczości osób niepełnosprawnych.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Wskazane przez Wykonawcę, obiekt na terenie miasta Płocka, z dogodnym połączeniem KM, dostosowany do potrzeb osób niepełnosprawnych, ogólnodostępny dla wszystkich mieszkańców miasta Płocka. Obiekt musi posiadać salę, w której zostaną wyeksponowane prace osób niepełnosprawnych. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania wernisażu.

Termin realizacji: 

4 września 2014r. – uroczyste otwarcie wernisażu. Wystawa musi być otwarta dla zwiedzających (nieodpłatnie) w okresie od 4 do 18 września 2014r. 

Czas trwania: 

Uroczyste otwarcie wernisażu: 2h.

Liczba uczestników:

30 osób.

Oprawa techniczna:

Dostarczenie prac osób niepełnosprawnych (zapewnionych przez Zamawiającego) na miejsce zorganizowania wernisażu.

Ekspozycja prac, opisanie ich zgodnie ze wskazówkami Zamawiającego, oświetlenie.

Zapewnienie osoby prowadzącej uroczyste otwarcie wernisażu: przywitanie gości, rozpoczęcie,  wygłoszenie krótkiej prelekcji dot. twórczości osób niepełnosprawnych. 

Zapewnienie nagłośnienia.

Usługa cateringowa:

Bufet kawowy: kawa rozpuszczalna liofilizowana i parzona 100% Arabica, herbata w torebkach ze sznureczkiem, krojona cytryna, cukier, śmietanka lub mleko. 

Wybór ciastek bankietowych (tortowych) w papilotkach: minimum 5 rodzajów – 4 szt./os. 

Stoły bufetowe nakryte obrusami wraz ze skirtingami. Dekoracja florystyczna na bufetach.

Obsługa kelnerska.  

Talerze ceramiczne, sztućce, serwetki, szklanki, filiżanki.

GALA SPORTOWA.

Cel realizacji zadania: 

Promowanie alternatywnych form spędzania wolnego czasu, zachowań prozdrowotnych, zdrowego i aktywnego stylu życia.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Wskazane przez Wykonawcę, poza miastem Płock (max 30km od Płocka), atrakcyjne pod względem krajobrazowym i rekreacyjnym, z terenem zielonym, kompleksem rekreacyjno – wypoczynkowym, zapleczem logistycznym niezbędnym do organizacji imprez plenerowych itd. Teren musi być ogrodzony, zarezerwowany na czas trwania imprezy wyłącznie dla jej uczestników. Miejsce imprezy musi być przystosowane do przeprowadzenia gier terenowych w formie podchodów. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Termin realizacji: 

Sierpień 2013r., dowolny dzień roboczy. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Czas trwania: 

6h – od 9.00 do 15.00.

Liczba uczestników: 

300 osób – uczestnicy projektu i ich otoczenie.

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania. Program winien mieć charakter podchodów i musi obejmować: szczegółowy harmonogram realizacji całego przedsięwzięcia wraz z wyszczególnieniem czasu trwania poszczególnych elementów, propozycje konkurencji terenowych z wykorzystaniem m. in. ścianki wspinaczkowej, tyrolki, sieci pajęczej (szczegółowe scenariusze poszczególnych gier, sposób punktowania, opis oznakowania uczestniczących drużyn). Program musi obejmować zadania z zakresu Team Building, musi angażować wszystkich uczestników,  posiadać różny stopień trudności dostosowany do wieku i możliwości fizycznych uczestników. Uczestnicy zostaną podzieleni  na 20 zespołów i będą oni musieli pokonać  min. 20 stacji kontrolnych. 
Oprawa techniczna:

Transport autokarem dla wszystkich uczestników z Płocka na miejsce imprezy i z powrotem. 

Ubezpieczenie NNW dla 300 uczestników spotkania. Wykonawca przedstawi kopię polisy ubezpieczeniowej najpóźniej w dniu spotkania. Skutki niedopełnienia tego obowiązku ponosi Wykonawca.

Zabezpieczenie spotkania pod względem bezpieczeństwa osób i mienia – min. 5 pracowników ochrony.

Zapewnienie opieki medycznej  – karetka z dwoma ratownikami medycznymi.

Zapewnienie moderatora odpowiedzialnego za kompleksowe poprowadzenie spotkania zgodnie ze szczegółowym scenariuszem zatwierdzonym przez Zamawiającego.

Przygotowanie elementów identyfikacyjnych  dla wszystkich uczestników itd. różnokolorowe wstążki lub opaski.

Przygotowanie dla każdej drużyny paszportów koniecznych do zbierania punktów za wykonanie poszczególnych konkurencji.

Zapewnienie nagród dla każdej osoby ze zwycięskiej drużyny (dyplomy i bidony turystyczne termiczne o podwójnych ściankach zapewniających izolację termalną, ustnik dwufunkcyjny z pokrywą, materiał: polykarbonat zapobiegający zmianom smaku). 

Przygotowanie 300 talonów żywnościowych na przygotowane posiłki dla uczestników.  

Zapewnienie zadaszonych miejsc siedzących i stolików dla 300 osób.

Po stronie Wykonawcy leży rejestracja uczestników spotkania, wydawanie talonów żywnościowych, elementów identyfikujących.

Usługa gastronomiczna:

Bułka z minimum 6 składnikami ( masło, sałata, wędlina, ser żółty, pomidor, ogórek itd.) – 300szt.

Woda niegazowana  w butelce 0,50 litra – 600szt. 

Baton czekoladowy – 300szt.

Obiad dla 300 osób (porcja mięsa – 150 g/os., frytki – 150 g/os.,  surówka – 100g/os.

Napoje zimne w dystrybutorach (dostępne przez cały czas trwania imprezy): woda mineralna niegazowana, 100% sok owocowy w 2 smakach (itd. pomarańczowy lub jabłkowy.

Zapewnienie obsługi kelnerskiej.

Jednorazowe kubki, talerze lub tacki, sztućce oraz serwetki bez limitu.

WYJAZDOWE WARSZTATY EDUKACYJNO – INTEGRACYJNE „PRZEŁAMUJEMY STEREOTYPY”.
Cel realizacji zadania: 

Podniesienie świadomości w zakresie równego traktowania kobiet i mężczyzn.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Ośrodek wskazany przez Wykonawcę, poza miastem Płock (max 30km od Płocka). Miejsce atrakcyjne pod względem krajobrazowym i rekreacyjnym, z terenem zielonym,  kompleksem rekreacyjno – wypoczynkowym, zapleczem logistycznym niezbędnym do realizacji usługi. Na terenie ośrodka muszą znajdować się wyznaczone miejsca na rozpalenie ogniska i stanowisko do grillowania z zadaszeniem, sala ze sprzętem audio – video, wspólna sala zabaw itd. świetlica. Dodatkowym atutem będzie bliskość lub posiadanie atrakcji typu: boisko do gier zespołowych, stoły do tenisa stołowego, bilard, wypożyczalnia rowerów, ścianka wspinaczkowa, basen.

Wszyscy uczestnicy muszą zostać zakwaterowani w jednym ośrodku, w pokojach jedno lub dwuosobowych z pełnym węzłem sanitarnym. Dodatkowo Wykonawca zapewni 2 pokoje 1-osobowe o takim samym standardzie dla 2 opiekunów grupy – pracowników MOPS w Płocku. 

Stołówka musi mieć przystosowaną liczbę miejsc na pomieszczenie jednorazowo wszystkich uczestników. Zamawiający nie dopuszcza podziału uczestników na mniejsze grupy w celu spożywania posiłków, udziału w zajęciach integracyjnych ze względu na nie wystarczającą liczbę miejsc.

Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania wyjazdu.

Termin realizacji: 

Maj 2013r. – sobota – niedziela. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym na 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania wyjazdu.

Czas trwania: 

2 doby

Liczba uczestników: 

35 osób – uczestnicy projektu.

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania. Program musi obejmować: zajęcia edukacyjne w ilości co najmniej 2 godzin zajęć teoretycznych, 6 godzin zajęć warsztatowych oraz zajęcia integracyjne, które realizowane będą w czasie wolnym od zajęć edukacyjnych (itd. gry i zabawy zespołowe, ognisko itd.). Minimalny zakres tematyczny zajęć edukacyjnych: zrozumienie zasady równości szans kobiet i mężczyzn, zdobycie wiedzy na temat obszarów i przejawów dyskryminacji, przeciwdziałanie dyskryminacji ze względu na płeć, osłabienie istniejących barier równości, mity i stereotypy dotyczące płci, zrozumienie, czym są i jak działają stereotypy płci w życiu codziennym, a w szczególności na rynku pracy, różnice w pełnieniu ról społecznych przez kobiety i mężczyzn, promocja godzenia życia zawodowego i prywatnego poprzez większe zaangażowanie mężczyzn w wypełnianie obowiązków rodzinnych, kształtowanie partnerskich relacji między płciami, opierających się na zasadzie wzajemnego szacunku, równych praw i obowiązków.

„Sam na sam z niemowlakiem” – zajęcia praktyczne dla mężczyzn z wykorzystaniem fantomu (pielęgnacja noworodka, kąpiel noworodka, pierwsza pomoc w sytuacjach zagrożenia życia itd.). Celem zajęć jest wyposażenie mężczyzn w wiedzę teoretyczną i praktyczną z zakresu prawidłowości rozwoju i sprawowania opieki nad dzieckiem do 3 roku życia, umożliwiających im realizację funkcji opiekuńczej, wychowawczej i edukacyjnej.

„Mistrzyni majsterkowania” – zajęcia praktyczne dla kobiet (nauka posługiwania się narzędziami, drobne naprawy w domu, jak powiesić obraz i założyć karnisz, jak zaszpachlować dziury w ścianach, jak naprawić kapiący kran, jak zamontować zlewozmywak i podłączyć zmywarkę itd.). Celem zajęć jest wyposażenie kobiet w wiedzę teoretyczną i praktyczną na temat dokonywania drobnych napraw domowych, rodzajów narzędzi wykorzystywanych do napraw oraz sposobów ich obsługiwania.

Minimalny zakres zajęć integracyjnych: wieczorek zapoznawczy z karaoke, zajęcia z elementami  team buliding, grill/ognisko, zajęcia na basenie itd.

Wymagania:

Zapewnienie transportu w obie strony autokarem. Zamawiający dopuszcza możliwość przejazdu mikrobusem.

Zapewnienie każdego dnia pobytu pełnego wyżywienia (śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja). Zamawiający wyraża zgodę na posiłki w formie stołu szwedzkiego. Usługa rozpoczyna się obiadem w dniu przyjazdu i kolacją w dniu wyjazdu.

Zapewnienie codziennej obsługi sprzątająco – porządkowej dla utrzymania czystości w pokojach i węzłach sanitarnych oraz w pomieszczeniach wspólnego użytku, z których będą korzystać uczestnicy.

Zapewnienie doraźnej opieki lekarskiej (w razie zaistnienia takiej konieczności).

Ubezpieczenie wszystkich uczestników od następstw nieszczęśliwych wypadków (NNW), przy czym okres ubezpieczenia musi obejmować cały okres realizacji usługi (Wykonawca dokona ubezpieczenia uczestników na podstawie imiennej listy sporządzonej przez Zamawiającego i przedstawi Zamawiającemu kopię polisy ubezpieczeniowej najpóźniej w dniu rozpoczęcia ćwiczeń). Skutki niedopełnienia tego obowiązku ponosi Wykonawca. Grupowe ubezpieczenie NNW

W przypadku nie rozpoczęcia przez uczestnika udziału w warsztatach lub zaistnienia innych przyczyn uniemożliwiających uczestnikowi ukończenie tej formy wsparcia zgodnie z pierwotnymi ustaleniami, Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie jedynie za faktycznie poniesione wydatki tj. ubezpieczenie od następstw nieszczęśliwych wypadków (NNW). 

Pomieszczenia, w których będą odbywać się zajęcia muszą być zgodne z przepisami BHP oraz p/poż.

Wykonawca winien zapewnić kierownika/opiekuna, którego zadaniem będzie organizacja warsztatów, zapewnienie bezpieczeństwa uczestnikom, ewentualne załatwianie problemów typu organizacyjnego.

Do realizacji zajęć edukacyjnych Wykonawca winien zapewnić osobę posiadającą wykształcenie wyższe psychologiczne lub pedagogiczne oraz wiedzę z zakresu Gender mainstreaming udokumentowaną odpowiednim zaświadczeniem.

Wykonawca zobowiązany jest przedstawić Zamawiającemu terminie 14 dni przed dniem zorganizowania spotkania wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnymi do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami. W trakcie realizacji zamówienia możliwe będzie zastąpienie osób wyszczególnionych innymi posiadającymi nie niższe kwalifikacje i kompetencje oraz doświadczenie jedynie w uzasadnionych przypadkach i za zgodą Zamawiającego.

W przypadku zaangażowania osób wykonujących usługę do realizacji innego projektu współfinansowanego ze środków unijnych bądź wykonywania innych zadań wynikających z umowy o pracę, umowy zlecenia, umowy o dzieło konieczne jest prowadzenie ewidencji godzin pracy i zadań realizowanych w ramach wszystkich zadań, w które jest dana osoba zaangażowana. Wykonawca winien zweryfikować i na bieżąco monitorować, czy osoby te są w stanie efektywnie realizować zadania w ramach niniejszego projektu. Jednocześnie Wykonawca powinien zobowiązać osoby te do prowadzenia ewidencji godzin pracy bez względu na formę zatrudnienia i udostępnienia jej Zamawiającemu w ramach rozliczenia wynagrodzenia. Łączne zaangażowanie w realizację zadań projektowych nie może przekroczyć 240h miesięcznie.

Wykonawca zobowiązany jest udostępniać Zamawiającemu ewidencję godzin pracy i zadań realizowanych w ramach wszystkich projektów osób zaangażowanych do realizacji projektu „Droga do aktywności”.

Wykonawca zobowiązany jest niezwłocznie informować Zamawiającego o wszelkich nieprawidłowościach w trakcie realizacji zadania i poczynienie wszelkich starań w celu ich niwelizacji.

SPOTKANIE EDUKACYJNE „NAUKA SAVOIR – VIVRE PRZY STOLE”.

Cel realizacji zadania: 

Przekazanie wiedzy z zakresu dobrych manier przy stole.

Charakter spotkania: 

Zamknięty – dla osób zaproszonych przez Zamawiającego.

Miejsce realizacji: 

Wskazane przez Wykonawcę, restauracja znajdująca się na terenie miasta Płocka, z dogodnym połączeniem KM, dysponująca klimatyzowaną salą bądź salami restauracyjnymi, które pomieszczą 150 osób, miejsca siedzące dla wszystkich uczestników, z szatnią ubraniową wraz z obsługą. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu 3 propozycje miejsca w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Termin realizacji: 

Sierpień 2013r., dowolny dzień roboczy. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym na 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania.

Czas trwania: 

4h – od 9.00 do 13.00.

Liczba uczestników: 

150 osób. Zamawiający dopuszcza możliwość podziału uczestników na 3 grupy po 50 osób, przy czym zastrzega konieczność zorganizowania wszystkich spotkań w tym samym dniu.

Program: 

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego szczegółowy program spotkania w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem jego zorganizowania. Program musi obejmować zagadnienia teoretyczne z zakresu: nakrycie stołu – rodzaje sztućców i szkła, ich ułożenie oraz korzystanie, sposób jedzenia potraw, elegancko i swobodnie – zasady zachowania się przy stole, rozmowy przy stole – „bezpieczne tematy”, przemówienia i toasty – kiedy, na czyją cześć i jak je wznosić, kolejność podawanych potraw, ułożenie sztućców po skończonym posiłku, dekoracje stołu (florystyka, sposób ułożenia serwetek) oraz zajęcia praktyczne – uczestnicy zostaną podzieleni na 10 osobowe grupy, których zadaniem będzie nakrycie stołu (obrusy, serwetki, naczynia, sztućce, dekoracje itd.) zgodnie z zasadami savoir – vivre. 

Oprawa techniczna:

Zapewnienie wyspecjalizowanej kadry prowadzącej spotkanie z zakresu dobrych manier przy stole.

150 zestawów materiałów dydaktycznych dla uczestników:  podręcznik dot. savoir-vivre.

Zapewnienie miejsc siedzących dla wszystkich uczestników spotkania. 

Usługa cateringowa:

Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego propozycję menu w terminie 14 dni kalendarzowych przed dniem zorganizowania spotkania. Dobór potraw musi zapewnić uczestnikom możliwość degustacji dań typu sushi (konsumpcja za pomocą pałeczek), spaghetti (konsumpcja za pomocą łyżki i widelca).

Bufet kawowy – przez cały czas trwania spotkania: kawa rozpuszczalna liofilizowana i parzona 10% Arabica, herbata w torebkach ze sznureczkiem, krojona cytryna, cukier, śmietanka lub mleko oraz woda mineralna niegazowana w dystrybutorach. 

Obsługa kelnerska.

Talerze ceramiczne, sztućce, serwetki, szklanki, filiżanki.

ZAKUP I DOSTARCZENIE PACZEK ŻYWNOŚCIOWYCH.

Termin realizacji: 

Październik 2014r., dzień roboczy w godzinach urzędowania MOPS w Płocku. Dokładny termin zostanie ustalony z Zamawiającym na 14 dni kalendarzowych przed dniem dostarczenia paczek.

Wymagania:

Zakup oraz dostarczenie 150szt. paczek żywnościowych do siedziby Zamawiającego własnymi siłami i własnym transportem.

Wniesienie paczek przez pracowników Wykonawcy do pomieszczenia wskazanego przez Zamawiającego.

Termin ważności artykułów musi wynosić co najmniej 12 miesięcy od dnia dostarczenia do siedziby Zamawiającego.

Każda paczka żywnościowa musi składać się z poniżej wymienionych artykułów:

Kawa rozpuszczalna  w postaci lekkiego proszku z naturalną kawową pianką, opakowanie szklane – 100g

Kawa sypana, drobno mielona, 100% arabica, opakowanie – 250g

Herbata czarna ekspresowa aromatyzowana, 50 torebek w opakowaniu – 100g

Kokosowy smakołyk z chrupiącego wafelka z całymi migdałami w środku – 150g

Czekolada mleczna z całymi orzechami laskowymi – 160g

Ciastka biszkopty z owocową galaretką oblane czekoladą – 147 g

Bombonierka – osiem pysznych smaków czekolady wyprodukowanej z najlepszych składników – 250g

Czekoladowe wafelki z krem o z orzechów laskowych oblanych polewą czekoladową – 43g

Mieszanka czekoladowych cukierków z różnym nadzieniem – 490g

Chrupkie orzechy w karmelu z kremem nugatowym, przykryte warstwą gorzkiej czekolady –  12 g

Zapewnienie 150szt. torebek okolicznościowych o wymiarach umożliwiających zapakowanie wszystkich artykułów żywnościowych. 

WYMAGANIA DOTYCZĄCE REALIZACJI WSZYSTKICH SPOTKAŃ:

Sporządzenie dokumentacji fotograficznej (min. 50 zdjęć z każdego spotkania) i przekazanie Zamawiającemu na nośniku CD w formacie JPG w ciągu 2 dni po zakończeniu każdego ze spotkań.

Zamieszczenie na wszystkich wytworzonych przez siebie produktach oznaczeń (logotypów) oraz treści zgodnie ze wskazówkami Zamawiającego.

Przygotowanie projektów oraz wizualizacji zgodnie z treścią merytoryczną oraz wskazówkami przekazanymi przez Zamawiającego.

Wyznaczenie osoby do kontaktów z Zamawiającym, przekazanie danych tej osoby umożliwiających bezpośrednią komunikację (adres e-mail, nr tel.).

Przeniesienie na Zamawiającego praw autorskich do wytworzonych przez siebie w trakcie realizacji usługi produktów.

Uwzględnianie wszelkich uwag Zamawiającego i dokonanie odpowiednich modyfikacji w celu prawidłowej realizacji usługi.

Zabezpieczenie pod względem higieniczno – sanitarnym – zgodnie z zaleceniami Państwowego Inspektora Sanitarnego w Płocku.

W przypadku konieczności zapewnienia przez Wykonawcę ochrony – co najmniej połowę pracowników ochrony zaangażowanych do realizacji usługi muszą stanowić osoby wpisane na listę kwalifikowanych pracowników ochrony fizycznej.

Zapewnienie zaplecza technicznego dla Zamawiającego oraz artystów.

Zapewnienie niezbędnego backline’u na potrzeby artystów.

Zabezpieczenie pod względem bezpieczeństwa osób i mienia.

Zapewnienie dostępu do źródła prądu, ekranu projekcyjnego, projektora multimedialnego, laptopa,  minimum 2 mikrofonów bezprzewodowych, nagłośnienia wraz z okablowaniem i osobami niezbędnymi do obsługi. Aparatura nagłośnieniowa musi być wolna od szumów i przydźwięków sieciowych, dopasowana mocą do wielkości nagłaśnianego audytorium zapewniająca równomierne pokrycie dźwiękiem.

W kwestiach niezawartych w niniejszym Opisie Przedmiotu Zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do uzgodnienia z Zamawiającym.

Zadanie nr 2 - Otwarta impreza piknikowa dla pracowników Miejskiego Ośrodka Pomocy Społecznej w Płocku
Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa organizacja usługi polegającej na organizacji, realizacji i obsłudze otwartej imprezy integracyjnej dla pracowników oraz emerytów Miejskiego Ośrodka Pomocy Społecznej w Płocku.

Opis Przedmiotu Zamówienia

1. Miejsce – Wykonawca przedstawi 3 propozycje miejsca organizacji pikniku znajdującego się na terenie miasta Płocka, wskazane lokalizacje powinny być atrakcyjne pod względem rekreacyjnym, z własnym terenem zielonym oraz zapleczem logistycznym niezbędnym do organizacji zamkniętych imprez plenerowych. Teren musi być ogrodzony, oświetlony, z własnym parkingiem na minimum 20 miejsc parkingowych. Zamawiający wybierze jedno z nich.

2. Termin: 5 września 2014r., w godzinach od 18.00 do 02.00.

3. Liczba uczestników: 180 osób

4. Czas trwania: 8 godzin.

5. W zakresie obsługi technicznej imprezy Wykonawca winien zapewnić:

a. dostęp do źródła prądu, profesjonalne nagłośnienie wraz z osobami niezbędnymi do jej obsługi i ustawienia na czas trwania imprezy, ponadto przygotowanie nagłośnienia terenu, sceny z zadaszeniem dla zespołu muzycznego, a po zakończeniu imprezy zdemontowanie nagłośnienia,

b. zadaszone miejsce wyznaczone do tańca,

c. oprawę muzyczną: zespół muzyczny, a w czasie stanowiącym przerwę dla zespołu muzycznego (nie dłuższą niż 15 minut) zapewnić muzykę z płyt; zabawa taneczna przy akompaniamencie zespołu w godzinach od 18.00-02.00,

d. zadaszone miejsca siedzące i stoliki dla 180 osób – pod namiotami o poszyciu PCV, a w przypadku złej pogody – zapewnienie zadaszonego miejsca oraz lokalu zastępczego lub namiotu,

e. minimum 6 koszy na odpady komunalne.

f. sprzątnięcie terenu oraz wywiezienie na własny koszt śmieci po imprezie,

g. minimum 3 kabiny toaletowe, oświetlone, zaopatrzone w papier toaletowy, mydło w płynie, ręczniki jednorazowe, dostęp do bieżącej wody,

h. ochronę podczas trwania imprezy, co najmniej 2 osoby niekarane, w tym co najmniej 1-osoba posiadająca licencję I-go stopnia,

i. osobę prowadzącą, która dokona rozpoczęcia i zakończenia imprezy, będzie ją prowadzić, zachęcać do udziału w zabawie oraz przygotuje i poprowadzi minimum 2 konkursy z wiedzy ogólnej z elementami humoru, j. zakup 6 drobnych nagród typu: kubeczek, notatnik, długopis.

6. W zakresie usługi cateringowej dla 180 osób Wykonawca winien zapewnić przez cały czas trwania imprezy:

a. Bufet kawowy: kawa rozpuszczalna liofilizowana i parzona 100% Arabika, herbata 100% ekspresowa w torebkach ze sznureczkiem, herbata smakowa do wyboru (2 rodzaje), krojona cytryna w plastry, cukier, śmietanka lub mleko – wszystko bez limitu – zapewnienie bufetu kawowego przez cały czas trwania pikniku oraz ciasta pokrojone na kawałki minimum 3 rodzaje typu sernik, jabłecznik, wuzetka, napoleonka – po 3 sztuki na osobę tj. 540 porcji, każde po 100g.,

b. Barek - napoje zimne:

120szt. wody niegazowanej i 90szt. wody gazowanej w butelkach o pojemności 0,5 litra,

360szt. napojów gazowanych np. coca - cola, sprite, fanta w butelkach o pojemności 0,5 litra, 

120szt. napojów niegazowanych 100% sok owocowy zapewniony w min. 4 smakach o pojemności 1 litr,

c. Bufet sałatkowy i zimne przekąski:

3 rodzaje sałatek, każda składająca się z minimum 5 składników – 2 porcje/os. po (100g) tj. 360 porcji,
dipy do mięs i sałatek, 3 rodzaje typu czosnkowy, koperkowo-ziołowy, jogurtowy, tatarski – łącznie 180 porcji o pojemności 20g,

owoce: mandarynki 10kg., winogrona 10kg., banany 10kg. – ułożone dekoracyjnie,  

smalec z wędzonką w garnku glinianym o pojemności 5 litrów,

ogórki małosolne 3700 sztuk,

ketchup, musztarda, sos czosnkowy – bez limitu,

pieczywo (mix małych bułeczek 120 szt, chleb pszenny 120 pajd, chleb razowy 130 kromek).

d. Dania gorące w podgrzewaczach:

co najmniej 3 rodzaje gorących potraw typu: pierogi, kopytka, łazanki, kluski ziemniaczane -   2 porcje/os. (250g),

co najmniej 3 rodzaje gorących potraw typu: szynka pieczona, zrazy, żeberka, medaliony         z cebulką, łosoś - 2 porcje/os. (250g),

co najmniej 3 rodzaje gorących potraw typu: zapiekane ziemniaczki, brokuły, kalafior, papryka czy cebulka - 2 porcje/os. (250g.),

e. Dania z grilla:

szaszłyki, karkówka, biała kiełbasa, kaszanka - 2 porcje/os. (250g.),

f. Obsługę kelnerską podczas trwania imprezy,

g. Jednorazowe kubki, sztućce, talerze lub tacki oraz serwetki – bez limitu.

h. Dekorację stolików i bufetów tj. białe obrusy, żywe kwiaty,

i. Transport w rozumieniu przywozu potraw, sprzętu i zastawy na miejsce organizowanego wydarzenia, wyładunku i odbioru – zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności.            j. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu co najmniej 2 propozycje szczegółowego menu nie później niż na 15 dni roboczych przed terminem imprezy.

Ponadto:

Wszystkie posiłki muszą być bezwzględnie świeże, przyrządzone w dniu świadczenia usługi, muszą charakteryzować się wysoką jakością w odniesieniu do użytych składników oraz estetyki podania.

Produkty przetworzone (tj. kawa, herbata soki i inne) będą posiadały co najmniej pół roczny okres przydatności do spożycia od momentu dostarczenia ich do miejsca wskazanego przez Zamawiającego.

Podane gramatury dotyczą dań i posiłków po obróbce termicznej.

Temperatury serwowanych potraw powinny wynosić odpowiednio – dla potraw na zimno (surówki, sałatki, zimne sosy, zimne napoje itp.) – maksimum 4ºC, dla gorących dań głównych (dania mięsne, drobiowe, podrobowe, rybne itp.) – minimum 63ºC.

Wykonawca zapewnia przygotowanie półproduktów i potraw gotowych w kuchni centralnej i dostarczenie ich na wskazane przez Zamawiającego miejsce organizacji imprezy (zgodnie z zaakceptowaną przez Zamawiającego ofertą).

Wykonawca zapewnia wyposażenie w niezbędny sprzęt pozwalający na utrzymanie potraw w należytej temperaturze i zapewniający należytą higienę.

Wykonawca będzie świadczyć usługi z należytą starannością, zgodnie z najlepszymi praktykami przyjętymi przy świadczeniu usług cateringowych.

Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć posiłki do podania najpóźniej na 30 min. przed rozpoczęciem spotkania.

Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania zapisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia Dz. U. Nr 171 poz. 1125 ze zm.).

Zamawiający zastrzega sobie prawo do zgłaszania uwag w trakcie realizacji całej usługi (telefonicznie), które Wykonawca zobowiązany będzie uwzględnić.

Warunki udziału w postępowaniu:

Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć aktualny odpis z właściwego rejestru albo aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu złożenia oferty.
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Priorytet VII. Promocja integracji społecznej

Działanie 7.1 Upowszechnianie aktywnej integracji


